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Gerhard ‘Bre.mdner, direktor for
Winzerverein Deidesheim, som levererat
viner till Systembolaget sedan 1983.

Lang vila ger bastachampagnen.
Nyheter pa Systembolaget. VmCon'tzt

w ]! 80 'VALKOMMEN TILL VINCONTORET

: Spannande provningar landet runt. Vara gourmetresor nastaar.
7 ar§ Allavaraaktuella evenemang hittar du pa sidorna 14-18!
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% Far vi lov att rekommendera Granqvist Vinagenturs svenska
snapsar till julbordet! Denna starka trio passar utmarkt till
inlagd sill, julskinka, kéttbullar, grisfotter med mera.

Vistkustsnaps hittar du i Systembolagets ordinarie sorti-
ment. Den ir kryddad med torkade nypon, sldnbir och bjérnbir
och bjuder pa aromatisk smak med diskret s6tma samt ton av
bittermandel. Nr 293-02, pris 224 kr.

Smaélandssnaps och Vistgotasnaps finns i bestéllningssor-
timentet, vilket innebir att du bor bestilla dem snarast mojligt
for att de ska hinna fram till din Systembutik i tid innan jul.

Smalandssnaps dr smaksatt med timjan, flider fiankal, anis.
Nr 70121-02, pris 232 kr. Vistgotasnaps ar kryddad med kors-
bar och vita vinbir. Nr 80004-02, pris 232 kr.

Grangvist har ytterligare tre snapsar som kan bestéllas. For
namn, nummer och pris, se sortimentsfoldern i Vinfo.

TOPPBETYG FOR NYHETER

% Vinkritikernas omdéme om det torra Silva-
nervinet fran Franken (nyhet i oktober) var
mycket postivt. Sa har skrev Bengt-Goran
Kronstam i Dagens Nyheter:

"Doften ar stralande frasch och omedel-
bart forforisk, smaken frasch, citruskrispig
och blomfrisk i lang, distinkt och helt
enkelt underbart god stil.”

Hogsta betyg blev det dven i
Goteborgs-Posten.

Sommeracher Katzenkopf
Silvaner Kabinett Trocken kos-
tar endast 79 kr. Nr 6762.

Det spanska, roda Losada (Nr
3156, pris 128 kr) fick ocksa fint
betyg, bland annat i Allt om Mat.

DIVING
NORDHEIM

Allatiders julkiapp
tillwhiskyvannen

% Ett eget whiskyfat ar en riktigt trevlig julklapp till den som
tycker mycket om whisky. Det &r en sdker investering som med
storsta sannolikhet star sig oavsett konjunkturlage.

Genom Granqvist Vinagentur kan du kdpa ett whiskyfat med
skotsk single malt, som sedan kan tappas pa flaskor férsedda
med en egen specialdesignad etikett.

Det handlar om hogsheads, fat pa 250 liter, med single malt
fran Speyside Distillery i Skottland. Kostnaden per fat ar cirka
11 000 kronor inklusive hyra for lagerplats i Glasgow och for-
sdkring. Exakt pris styrs av alkoholhalten i fatet. Varje fat ger
cirka 350 flaskor cask strength med cirka 65 procents alkohol-
halt eller 550-570 flaskor med 40 procents alkoholhalt.

Kontakta Granqgvist Vinagentur for mer information.
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Gerhard Brandner, direktor
for Winzerverei eljaesneim,
Ittel PPTIUg pa en pall
/INn sOm snart ska
verige. Han har arbetat i
’ vinets tjanst i Deidesheim
QE!I!‘F. 1966 och som chef
edan 1980-talet. Koopera-
tivet har han forvandlat fran
 lokalt vineri till framgangsrikt
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Svenskarna toll
tor Deidesheim

Det ar tjugofem ar sedan vinerna fran Deidesheim dok
upp pa Systembolaget for forsta gangen. | dag ar de ett
begrepp bland svenska vinvdnner och manga reser garna
till den idylliska vinorten i sydvastra Tyskland. Inte minst
for att prova viner pa plats, njuta av den goda maten och
vandra i de vackra vinodlingarna.

et finns mycket att siga om

Deidesheim och vinkoopera-

tivet, men vi borjar med ett

slut. Den 31 maj 2013 ska Ger-

hard Brandner limna sin tjinst
som verkstillande direktér. Gerhard
Brandner som sikert méinga Vinfolidsare
kdnner igen fran missor och provningar
i svil Sverige, Norge som Deidesheim.

Jag som skriver dessa rader traffade ho-
nom forsta gdngen sommaren 1985 och
det kinns en smula 6verrumplande nir
han ger ett s exakt besked pé frigan om
hur linge han tinker jobba kvar. Fér han
bérjade pa kooperativet redan 1966.

— Om fem ar fyller jag 62, da ska jag ga
ner i arbetstid och limna 6ver ledningen
till ndgon annan. Jag ska arbeta deltid tills
jag fyller 65 och gar i pension, konstaterar
han vid det runda konferensbordet i sitt
kontorsrum pa kooperativets 6vervaning.

I borjan av 1980-talet triffades Lennart
Grangqvist och Gerhard Brandner for fors-
ta gangen. Lennart fick prova kooperati-
vets viner och det blev ndgot av kirlek vid
forsta sorplandet. Vid den hir tiden arbe-
tade han som lirare i Tidaholm, men hade
startat vinagentur pa fritiden och det var
ménga dr kvar innan Sverige skulle bli
medlem i EU och det skulle bli mojligt att
starta privatigda vinimportféretag.

— Glad i hagen forsokte jag fa inkopar-
na pa divarande inképsmonopolet Vin &

WINZERVEREIN

DEIDESHEIM

Weinprobe & Verkauf

Kooperativet i Deidesheim grundades 1898
och ar det dldsta i vinregionen Pfalz.

Sprit intresserade av vinerna fran Deides-
heim, men det var kalla handen. Jag for-
sokte flera gdnger utan framging. S sma-
ningom upptdckte de dock att de var riktigt
bra och 1983 blev det en order, minns Len-
nart Granqvist. Flaskorna saldes snabbt
slut och det blev nya bestéllningar!
Rieslingvinerna fran Deidesheim blev
négot av en grund fér Granqvist Vinagen-
tur. I dag omfattar koncernen utéver vin-
importverksamheten ocksi VinContoret i
Tidaholm inklusive filialer landet runt.
P3 1980-talet var Deidesheim en litt
somnig, medeltida stad utmed tyska vin-
végen i Pfalz. Huvudgatan var hirt belas-
tad av bade personbilar och dieselstin-

kande lastbilar. Klev man in pa en krog
ersattes bilavgaserna av tobaksrok som
1ag tit 6ver regionala matritter som fylld
grismage med baconspickad surkal eller
kalvstek med sds och spitzle (tysk pasta-
variant). Vinkooperativet pd Prinz-Rup-
precht-gatan gav besOkaren ett ganska
gramurrigt intryck och lokalerna var i
stort sett oforindrade sedan 1950-talet.

I dag, mot slutet av 2000-talets forsta
decennium, dr Deidesheim en mycket vil-
madaende ort och ndgra spar efter de slitna
byggnader, stall och ladugérdar (inklusi-
ve husdjur) som fanns hir pi 1980-talet
finns inte kvar. Allt 4r mycket pietetsfullt,
fejat, nymalat och vilansat.

Oppet sju dagar i veckan

Deidesheim har vixt och det finns inte s
manga vinodlingar kvar i stans utkanter.
Forr vixte rankorna dnda in pd husknu-
tarna och dven tvirs 6ver gatan fran vin-
kooperativet. Nu finns bara en liten upp-
visningsodling pa baksidan. Druvorna har
ersatts av tjusiga villor och flerfamiljshus
med vilskotta tridgardar. Strax intill S:t
Ulrich-kyrkan frin 1460-talet byggs just
nu ett helt kvarter om till lyxhotell och
gourmetrestaurang for gister med stora
planbo6cker. Till varen ska allt vara klart.
Vinkooperativets murrighet dr utbytt
mot luftighet och rymd. En gammal lager-
hall har blivit provnings- och butikslokal
och haller 6ppet sju dagar i veckan.
Gerhard Brandner plockar fram nag-
ra flaskor vin och stiller pa disken. En av
dem innehéller ett rott vin, en Cabernet
Sauvignon fran 2006. Det ir mycket gott,
fruktigt med mjuka tanniner och bra ba-
lans, eftersmaken adr perfekt. 1985 fanns
det inga rodviner i sortimentet. De har
kommit de senaste tio aren, dels pa grund
av klimatfériandringarna, dels tack vare
nya odlingsmetoder med hérdare selekte-
ring och nytinkande i vinifieringen. ~ »

VINFO %% DECEMBER 2008 §



% VINVARLDEN

r y//f it “ﬁf” :

glﬁ

hl

,-
ErFrE EErm

Deldeshelm har cirka 3 700 invanare och omnamns forsta gangen ar 699. Gasthuset Ritter
von Bohl drivs av en stiftelse som grundades ar 1492 och har bland annat ett eget kapell.

— Forr sildes det mesta av vara viner i
tankar och fat, minns Gerhard Brandner.
Nu siljs allt vi producerar i flaskor eller
kartonger. Tidigare lagrades vinerna, men
nu vill de flesta tyska kunder dricka vara
vita viner si snabbt som majligt och helst
ska arets skord finnas pa flaska redan i no-
vember. Men det ir vil som med allt annat
i sambhallet, allt gar bara fortare.

Nir det giller varmare klimat och allt
vad det innebdr for den nordeuropeiska
vinniringen har han egna funderingar:

— Jag tror inte riktigt pa forskarnas
larmrapporter om orsakerna till klimat-
forindringarna, det har alltid funnits
temperatur- och klimatsvingningar och
det jag tror det handlar om nu ocksd. Men
det blir helt klart problem for Riesling-
druvan som trivs bist i svalt klimat. De
senaste dren har vi varit tvungna att bor-
ja skorda redan i augusti, vilket dr ett par,
tre veckor tidigare dn forr.

Dricker helst torr Riesling

Personligen dricker han helst Riesling i
olika varianter, girna helt torr och som
gjorts pa druvor fran Paradiesgarten. Det
ir den stora odlingen p4 sluttningen utan-
for stan, dir jungfru Maria star staty.

Samarbetet med Grangvist Vinagentur
och forsiljningen pa Systembolaget och
Vinmonopolet i Norge ir viktig fér koo-
perativet. Av den totala produktionen pa
cirka 1,5 miljoner liter vin exporteras 20
procent till Skandinavien.

— Intresset i Sverige ir riktigt stort och
fick en rejdl skjuts framat nér vi lansera-
de FM Riesling i box fér nigra ar sedan.
Att vi fick utmérkelsen Gyllene Glaset av
Allt om Mat i mitten av 1990-talet gjorde
sitt till, precis som lovorden fran svenska
vinkritiker, siger Gerhard Brandner.
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64 procent av vinodlingarna bestar av
Riesling, den medeltida druva som ir do-
minerande i tyska vinodlingar. Nast storst
ir den bl Spitburgunder, som svarar for
10,5 procent av arealen. Resten fordelas pa
bld druvor som Portugieser, Dornfelder,
Regent och Merlot samt gréna som exem-
pelvis Gewtirztraminer, Kerner, Miiller-
Thurgau och Weisser Burgunder.

— Vi har dven ett mindre bestidnd av Ca-
bernet Cubin, berittar Gerhard Brandner.
Det dr en ny, vinterhirdig druva som ir
resultatet av en korsning mellan Caber-
net Sauvignon och Blaufrinkisch. Den

DEIDESHEIMVINER

% Aktuella viner fran Winzerverein
Deidesheim pa Systembolaget &r FM
Riesling, som séljs i flera flaskstorlekar
samt i nydesignad kartong och Dei-
desheimer Herrgottsacker Riesling.
Priser och artikelnummer hittar du i
sortimentsfoldern under rubriken “Vita
halvtorra viner”.

| bestallningssortimentet finns tva
sOta rariteter med manga ar pa nacken:
Deidesheimer Hofstiick Riesling
Trockenbeerenauslese 1994 (Nr
85877-02, pris 269 kr) och Forster
Ungeheuer Riesling Eiswein 1997
(Nr 85837-02, pris 270 kr).

| bestéllningssortimentet finns ocksa
ett druvdestillat av konjakstyp fran Dei-
desheim: AVEC Alter Weinbrand, pris
265 kr for 500 ml (Nr 80792-02).

Pa Vinmonopolet i Norge finns dess-
utom Forster Ungeheuer Riesling
Edition Spétlese Trocken 2007 (Nr
56928, pris 199,70 norska kronor).

godkindes av tyska vinmyndigheten 1999
och vi tog forsta skérden 2006. Vinerna,
som dr perfekta att lagra i barriques, det
vill siga smd fat som rymmer 225 liter,
ar kraftigt r6da med tydliga tanniner och
angenidma frukttoner.

Winzerverein Deidesheim dgs av sina
medlemmar — just nu 442 stycken. Till-
sammans brukar de 174 hektar vinmark i
Deidesheim, Forst och Ruppertsberg. Pa
senare dr har kooperativet ocksa borjat
kopa och arrendera vinmark, trots att sjil-
va grundtanken med kooperation dr delat
dgande. Orsaken ir att ménga medlemmar
blivit for gamla och inte orkar fortsitta,
samtidigt som barnen vare sig vill eller
kan fortsdtta med vinodlingen.

Ett paradis for gourmeter

Deidesheim &r en kulinarisk stad och har
flera topprestauranger. I vinkooperativets
eget gistgiveri utmed Weinstrasse huse-
rar en ny arrendatorfamilj sedan nagra ar
tillbaka och hir kombineras regionalt kok
med klassiska ritter fran Balkan.

Pd menyerna finns den fyllda grismagen
med surkal kvar, men ritten har fornyats i
takt med att det kommit nya generationer
ikoken. Grismagen dr utsokt och surkalen
ir en kulinarisk fulltridff. Och réken har
skingrats, for dven i Tyskland rader rok-
férbud pé krogen sedan nagot ar tillbaka.

Det dr med visst vemod som jag sdtter
mig i bilen och tillsammans med fotogra-
fen limnar Deidesheim. Det kinns inte sa
linge sedan jag var hir den dir juniveckan
1985. D4, ndr jag for forsta gangen triffade
den unge, dynamiske chefen fér vinkoo-
perativet. Drygt 23 ar har gatt, men det ar
bara ett ogonblick i Deidesheims linga,
tvatusenariga historia.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

PA SYSTEMBOLAGET

RIESLING
PFALZ
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MILJONER
+ = . VINFLASKOR

LV Omkring 2,5 miljoner
flaskor champagne
e vilar'i de langa, fuktiga
: kallargangarna hos
Champagne Ellner. .
Till héget: Frédéric
- Ellner bland mognande
~ Chardonnay-druvor
i odlingarna pa de
' 3 vackra sluttningarna
_ utanfor Epernay’ Det
finns planer pa att gora
- omradet till Varldsarv.

Lang vila ger bi

Champagnerna fran Ellner i Epernay &r inte riktigt som
andra champagner. De unnas till exempel en riktigt lang
tornrosavila dar de rika syrorna hinner mjukna alldeles
naturligt under den andra jasningen. Vinfo har hélsat pa i
de langa kéallargangarna under champagnehuset.

ukten dryper frin taken. Det dr

elva plusgrader, atta och en halv

meter under jord, bara nigon

halvmeter 6ver grundvattenni-

van. Killarlabyrinterna stricker
sig tva kilometer under vinhuset i Eper-
nay i hjirtat av Champagne.

Kanske var det kulvertarna som vickte
idén att 1dta champagnerna ligga och jisa
sin andra gang pa buteljer, lingre tid dn
vad champagner brukar gora. Eller om det
var sd att just dessa underjordiska gangar
passade sd bra for verksamheten nir fas-
tigheten koptes i ett par omgangar i bor-
jan pé 1970-talet.
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Men foretaget dr betydligt dldre dn sa.
Grundaren Charles Ellner arbetade till en
borjan med att vrida champagneflaskor
for hand i de tunga vinkelstillda trista-
tiven, innan han sjilv borjade képa sma
jordlotter och plantera vinstockar i slu-
tet av 1800-talet. P4 den vigen ir det och
champagnehuset drivs i dag av den fjirde
generationen Ellner.

I Champagne finns stora kooperativ och
miktiga handelshus samt smd vinbdnder
som siljer druvor till dem. Och si finns
det familjeféretag som badde odlar druvor
och tillverkar egen champagne. Ellner
ir ett sadant och nir man ser storebror

Frédéric, 41, pyssla om vinrankorna och
lillebror Arnaud, 39, omhulda produktio-
nen i vaningsplanen o6ver killargangarna
far de bubblande vinerna nistan en sjil.

Hylimeter efter hylimeter

Ellners champagner rankas som myck-
et prisvirda. Pompadour brut, som siljs
pa Systembolaget i hel- och halvflaskor,
ger mycket champagne fér pengarna och
Charles Ellner Qualiteé Extra Sec, som
finns i bestillningssortimentet, stannar
linge i gommen med harliga syror och
stor, angenidm brodighet.

Under sin andra jasning i underjorden —
mellan fyra och sex dr — vilar buteljerna
under sin tornrosasémn. Det ir cirka 2,5
miljoner flaskor bara i dessa killarvalv.
Mestadels 75-centilitersbuteljer, men i ett
prang finns ocksd de storre storlekarna
”Jeroboam” och ”Mathusalem” som gors
pé bestillning och fir vridas for hand,
som i gamla tider, nir jastfillningen ska
samlas i flaskhalsarna.

Numera gors detta mestadels med da-




Arnaud Ellner spexar vid flasktappningen
och provar en champagne pa sitt sétt.

torstyrd teknik, det som ger champagner-
na dess karaktdr, den namnskyddade tek-
niken méthode champenoise.

Nar familjen Ellner kopte anldggningen
i Epernay var Arnaud sex ar. DA for han
runt med sin bror och sina tvd kusiner,
som ir passiva deligare i foretaget i dag,
och lekte kurragébmma i gangarna.

—Vi var alltid en sju, dtta ungar som
sprang omkring hér, sdger han.

"Kan inte tanka mig battre liv"”

Arnaud dr uppvuxen bland pressar, fat och
jastkapslar och dr nu chef for familjen Ell-
ners tillverkning. Frigan om han inte velat
dgna sig at nagot annat tar ett tag att landa
hos honom. Nér han forstar brister han ut
iett hoande skratt och sdger:

— Nej, jag kan inte tinka mig ett bittre
liv. Alla vet allting och det dr hogt i tak i
diskussionerna.

Sjilvklarheten ar stdlld utom allt tvi-
vel. Ingen dag ir den andra lik och Arnaud
har féorménen att folja sina champagner
frdn druva till leverans. Nir samma friga

senare stills till Frédéric, ser han lika foér-
vanad ut som sin bror.

— Firman ir en del av mig, sdger han och
beskriver stolt och 6dmjukt vilken dra det
innebir att fa utveckla det virv som far-
fars far och farfar grundlade utan f6rmo-
genheter under tuffa tider.

Fotarbetet gér vinmakaren

Fadern Jean-Pierre, 62, ir fortfarande di-
rektoren med stort D. Men han pensio-
nerade sig fran filtarbetet pa grund av
sjukdom for tre dr sedan och di fick Fré-
déric ansvaret for vingardarna. Han mer
eller mindre bor bland vinstockarna, at-
minstone veckorna fore skérd. DA dr han
ute innan dimman littat, granskar mog-
naden hos de grona chardonnay-druvor-
na och smakar pd fruktkottet hos de bla
pinot noirerna och pinot meuniererna for
att kolla syran.

— Det ir fotarbetet som skiljer en god
vinmakare frin en déilig, klargér han. Det
dr pa vinfilten och i killarna man ska
vara, inte sitta inne pd kontor. >
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NYARSBUBBEL FRAN GRANQVIST

% Nyarsafton betyder champagne - sjalvklart vill vi skala in det nya aret och avnjuta ett
glas riktigt gott mousserande vin. Champagne de Pompadour Brut fran Eliner &r en
av Systembolagets mest prisvarda champagner och finns i fler &n 300 butiker. Sedan
1 oktober finns den &ven i praktisk halvflaska. Helflaskan kostar 199 kr, medan halv-
flaskan (375 ml) gar pa 118 kr. Artikelnumren &r 7395-01 respektive 7395-02.

| Tyskland gors det ocksa mousserande viner, men déar kallas de Sekt. Fran idylliska
Ridesheim i Rheingau kommer Premiere Sekt, en halvtorr cuvée pa druvor fran flera
tyska vinodlingdistrikt. Den ingar i bestéllningssortimentet och kostar endast 59 kr
(Nr 87077). Tank pa att bestalla den i god tid innan helgerna!

» Lika lidelsefullt tar Arnaud hand om
druvorna i kéillaren. Det har ratt en febril
aktivitet dir den hir hosten med en ut-
byggnad som omfattar sexton nya tankar.
Den storsta rymmer 10 000 liter.

Fortfarande dr farfaderns smad tréfat i
bruk, perfekt urlakade sa de inte tillfor
nigon ekkaraktar till champagnerna, bara
en litt rondor till dem som ska ha det.

Tillsammans med ©nologen Michel
Roreaux blandar och skulpterar Arnaud
cuvéerna till ddel dryck och ju mer han
jobbar, desto storre lycka kdnner han.

— Beloningen ir att varje kvill kunna
dricka sitt arbete och kidnna sig nojd,
siger han.
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Arnaud foredrar friska, fruktiga apéri-
tifchampagner som dar blekt silvriga. Men
suget fran konsumenterna ir storre pa de
fylligare, djupt guldiga. Tva av dem fick
superlativ som ”sensationellt raffinerade”
med 92 respektive 91 podng av 100 mojliga
i en rankning som det ansedda magasinet
Wine Spectator nyligen gjorde.

Hoppar over en jasning

Champagnerna hos Ellner har flera klara
sdrdrag. Det ena dr balansen som utveck-
las i sakta mak under den linga lagringen.
Det andra dr utprdglade syror som kom-
mer sig av att den malolaktiska jisningen,
som dr sd vanlig i distriktet, hoppas 6ver.

Ellner behaller de lite strdva dppelsyror-
na; de hinner utvecklas under de ménga
aren under den andra jasningen och gor att
vinerna kan hélla sig pad toppniva linge.
Det var grundaren Charles som bestimde
att det skulle vara si. I arvet efter honom,
hans son Pierre, sonson Jean-Pierre och
nu Arnaud och Frédéric buteljeras alltsa
familjehistoria.

I dag finns odlingslotter spridda i alla
vdderstreck i Champagne. Det dr ett tredje
signum.

— Druvor fran olika mikroklimat gor
vira viner komplexa, siger exportchefen
Laurence Appert. Aromerna far en bdttre
spridning, som nir man duschar parfym
i sma stdnk pa flera stdllen pd kroppen i
stillet for ett enda.

Pa fragan vad familjen Ellner tycker om
planerna pa att moéta den exploderande
efterfrigan pa champagne genom att in-
forliva nya marker inom omradet och ¢ka
produktionen, svarar Arnaud:

— Det dr ndgot som hittills bara intres-
serar utlandet. Hir hemma vantar vi lugnt
pé att den stora inventeringen ska bli far-
dig om sju, atta ar Forst ndr vi har sett for-
slaget kan vi reagera.

Da kan det finnas en femte generation
Ellner i produktionen. Frédéric har re-
dan borjat skola in sina bada soner, tolv
och 4tta ér, i vingdrdarnas vird och ars-
tidscykler. Och Arnaud hoppas att hans
fjortondriga dotter och 4ttadrige son snart
ska borja intressera sig for den mer tek-
niskt inriktade produktionen!

TEXT ING-CAHTRIN NILSSON
FOTO AKE ERICSON

Ellner-champagner
som du kan bestilla

% Familjeforetaget Eliner &r ett for-
hallandevis litet champagnehus med
omkring 60 hektar vinmark. Till Sve-
rige exporteras cirka 50 000 flaskor
per ar. Pompadour brut, som siljs i
Systembolagets ordinarie sortiment
bestar till 50 procent av Pinot Noir, 33
procent Chardonnay och 17 procent
Pinot Meunier.

| bestéllningssortimentet hittar du
Champagne Ellner Quality Extra
Sec (Nr 86208, pris 219 kr).

| lager hos Granqvist Vinagentur
finns ocksd Champagne Ellner Re-
serve Brut (Nr 500178, pris 219 kr),
Champagne Ellner 1:er Cru Brut
(Nr500179, pris 227 kr), Champagne
Ellner Rosé Brut (Nr 500180, pris 229
kr), Champagne Ellner Millesime
1999 Brut (Nr 500231, pris 273 kr)
och Champagne Ellner Millesime
1995 Brut (Nr 500181 pris, 295 kr).
Dessa kan bestéllas som sa kallad
permanent privatimport pa System-
bolaget. Téank pa att ta med artikel-
numren nar du gor din bestallning.




* MAT & VIN

Potatis ar en av vara mest omtyckta ravaror. Den &r god, nyttig och latt att tillaga.
Har bjuder Vinfo pa tva lyxiga potatisrecept, skapade av Fredrik Eriksson pa
Langbro Vardshus péa uppdrag av branschféreningen Svensk Potatis. Intresset for
potatis ar ocksa pa vag upp, sédger potatisodlaren Ingemar Gustafsson.
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POTATIS BOULANGER

Buljongbriserad potatis ir en klassisk
ritt i det franska koket. En enkel potatis-
gryta som far sjuda i kalvfond med enbiir,
vitlok, vitt vin och timjan. Du kan variera
receptet och blanda i alla méjliga gronsa-
ker, rotfrukter och kryddor.

4 portioner

400 g potatis av fast sort, t ex Asterix
100 g rokt sidfldsk

4 schalottenldkar, skivade
2 mordtter i bitar

1 knippe fdrsk timjan

6 enbdr

10 svartpepparkorn

2 lagerblad

3 vitloksklyftor

4 dl vitt vin

6 dl kalvbuljong

TILLAGNING:
Halvera potatisen pa lingden.
Fris flask och 16k i en stor
kastrull. Tillsitt potatisen,
mordétterna, alla kryddor,
vin och kalvbuljong och 1at
sjuda tills potatisen dr
mjuk. Servera i soppterrin
eller sméa soppskélar. Ett
enkelt och gott tillbehor
till alla typer av figel

och annat kott.

VIN SOM PASSAR:
Domanie Martin Cotes
du Rhone Rouge 2005,
rott medelfylligt fran
Frankrike. Nr 22804,

pris 96 kronor. UL

e 1

SOPPA MED SVAMP

Soppa ir liattlagad och bra mat dir sma-
kerna far smélta ihop. Den hir potatis-
soppan kan lagas pa exempelvis torkad
Karl Johansvamp eller trattkantareller.

4 portioner

1 potatis av mjolig sort, t ex mandelpotatis
30 g torkad svamp eller 400 g firsk
2 schalottenlokar

1 vitlksklyfta

2 msk smor

8 dl vatten

1dl vitt vin

1 tdrning gronsaksbuljong

1 dl kokbar litt-crémé fraiche

1 dl vispgridde

2 dl littmjolk

salt, cayennepeppar

TILLAGNING:

Blotligg svampen om den ir
torkad. Skala och skir potatis
och schalottenlok grovt. Skala
och skiva vitloksklyftan. Ligg
det i en stekpanna med svam-
pen och bryn i smor cirka 3
min. Flytta 6ver det till en
gryta. Tillsitt vatten, vin

och buljong. Lat koka 10

min. ROr ner crémé fraiche
och gridde. Lit koka upp.
Mixa och smaksitt med salt
och cayennepeppar. Servera
soppan varm med mjolk-
skum pa toppen.

VIN SOM PASSAR:

Kloster Eberbach Riesling
Kabinett 2006, halvtorrt
vitt frdn Tyskland. Nr 5810,
pris 96 kronor.

* MAT & VIN

Odlaren:
Intresset okar

% Ingemar Gustafsson (bilden) ir en
av landets storsta potatisodlare. Till-
sammans med sin bror Birger driver
han Gistgivaregirden i Dimbo, strax
utanfor Tidaholm, med drygt 200
hektar potatisodlingar.

Hur ir potatisintresset?

— Det dr pa vig upp. Potatisen har
ater kommit till heders pa de svenska
matborden efter flera rs nedgang.
Inte sa att konsumenterna helt 6ver-
gett pasta och ris. Men allt fler har
upptickt att potatis dr ett fortraffligt
livsmedel och idter potatis allt oftare.

Vad ir bra med potatis?

— Det dr framfér allt ett méngsi-
digt livsmedel som &r bade gott och
nyttigt. Potatisen har ett rikt inne-
haill pa vitaminer, mineraler, antiox-
idanter och fibrer samtidigt som den
kan anrittas pd en méingd olika sitt;
kokas, stekas, bakas, gratineras och
sd vidare.

Vilken utveckling har potatisen
genomgatt pad senare ar?

— Den stora skillnaden mot tidi-
gare dr mangfalden av olika sorter.
Klassikerna King Edward och Bintje
har fatt sillskap av flera nya sorter
med annorlunda smaker och egen-
skaper. Ett exempel dr Fontane, en
mjolig sort med ljusgul firg och ovala
knolar som passar utmarkt att koka,
mosa, pressa, baka och anvinda i
gratianger.

Vilka ir dina egna favoriter?

— Jag ater potatis flera ganger i
veckan och tycker om det mesta med
potatis. Men allra helst éter jag van-
lig kokt potatis och foredrar i sa fall
King Edward. Men jag tycker ocksa
om klyftpotatis och i sa fall dr det
Asterix som giller.

TEXT LEO OLSSON
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VinContoret forst med
vinprovning i fargat ljus

VinContoret inviger i dagarna
sitt nya annex pa Vulcanén

i Tidaholm som bland annat
innehaller ett minst sagt an-
norlunda provningsrum. Eller
vad sdgs om vinprovning i
fargat ljus som far dryckerna
att helt andra karaktar?

Vi &ter och dricker lika mycket med 6go-
nen som med munnen, brukar det heta.
Och faktum &r att synintrycket har en av-
gorande betydelse for smakupplevelsen.
Med ett rott vin i glaset forbereds smak-
|6karna pa en helt annan smakupplevelse

an med ett vitt vin. Men vad hander om
det réda vinet i glaset plotsligt blir néstan
farglost? Eller det vita vinet blir rott?

Det ar fragor som nu kan fa sitt svar
i VinContorets nya provningsrum som
utrustats med en minst sagt spektakular
belysningsteknik — den férsta i sitt slag i
Skandinavien. Med hjélp av tekniken kan
ljuset i lokalen skifta mellan 3 000 olika
kulérer, vilket i sin tur paverkar fargen pa
de drycker som provas.

— Det ar hapnadsvackande hur ljuset i
rummet inte bara paverkar utseendet pa
drycken. Aven doften och smaken blir helt
annorlunda. Vara sinnen &r forvanansvart
lattlurade, sdger Lennart Granqvist, VD
for Granqvist Vinagentur.

Provningsrummet &r inrymt i VinConto-
rets nya annex, som i dagarna star fardigt
att tas i bruk, inte bara for provningar, utan

aven konferenser. Den komplett konfe-
rensutrustade lokalen har plats for upp till
70 personer, men kan dven delas av for
flera mindre grupper.

— Det som vi saknat tidigare &r just
mojligheten att ta emot flera grupper pa
en och samma géng, konstaterar Lennart
Granquvist.

| annexet finns &ven ett fullt utrustat
restaurangkdk samt en mindre butik, som
erbjuder ett urval kvalitetsprodukter med
inriktning pa mat och dryck.

—Intresset for VinContoret &r stort.
Med de nya flexibla lokalerna far vi &nnu
battre mojligheter att ta emot bade stérre
och mindre grupper som vill konferera el-
ler delta i provningar — bade traditionella
provningar och provningar av det mer
annorlunda slaget, dér vi utnyttjar den nya
tekniken, séger Lennart Granqvist.

Julklappstips:
Vinprovning
med Hamrins

Lérdagen den 24 januari blir det italiensk
afton med fotbollskansla pa VinContoret i
Tidaholm. D& kommer namligen vinodlaren
Piero Hamrin och hans far, fotbollslegen-
den "Kurre” Hamrin pa besok. Vi utlovar
mycket vin, fotboll och Italien!

Ett presentkort till detta unika evenamang
blir en uppskattad julklapp till fotbolls- och
vinvanner. Provningen inklusive efterfoljan-
de buffé kostar 895 kr per person. Kontakta
oss for mer information, tel 0502-25 00 00.

VinContoret
i hela Sverige

VinContoret finns pa fjorton orter i Sve-
rige: Tidaholm, Boras, Falkenberg, Gote-
borg, Halmstad, J6nkoping, Kalmar, Lin-
kdping, Malmo, Stockholm x 2, Uppsala,
Vaxjo, Orebro och Ornskéldsvik. Pa dessa
orter kan du delta i dryckesprovningar och
andra arrangemang. VinContoret skrad-
darsyr dven provningar for exempelvis
foretag, féreningar och kompisgéng.

For lokal info, se www.vincontoret.se
och valj orti rullistan uppe till hdger. De
lokala representanternas namn och tele-
fonnummer finns pa sidan 23 i Vinfo.
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Vara nyaste regionrepresentanter

KALMAR

Anders Lareke ar ansvarig for VinConto-
ret i Kalmar. Han &r 46 ar, tvabarnspappa
och sambo med Mathilda. Egen foretaga-
re inom halsoomradet med lang erfarenhet
av livsmedel, matkultur och turism. Snart
féardig sommelier. Han har alltid haft stort
intresse for regionala mattraditioner och
lokal matproduktion. Fritiden &gnas &t
barn och sambo samt resor och allehanda
kulinariska upplevelser.

STOCKHOLM

Cecilia Nilsson &r en av VinContorets re-
presentanter i Stockholm. Hon &r 41 &r och
sambo med Erik Maéller. Civilingenjér som
arbetat 17 ar i fastighetsbranschen, senast
som marknadsdirektor for ett fastighets-
bolag. Aven certifierad Feng Shui-konsult
dar det personliga vélbefinnandet star i
centrum. Hon &lskar att resa, sporta och
njuta av det goda livet dér mat, vin och
upplevelser alltid varit en viktig ingrediens.

OREBRO

Bengt Knutsson ansvarar fér VinContoret
i Orebro och driver tillsammans med sin
fru Eva restaurangen i Svampen. Han &r
sommelier och vinutbildare med uppdrag
pa Restauranghdgskolan i Grythyttan.

Vill med sitt engagemang i VinContoret
arbeta med vinprovningar och utbild-
ningar pa manga spannande motesplatser.
Idrottsmat och temahelger pa Loka Brunn
har paverkat Evas matfilosofi.

Litet av vad som h

Hé&r ar nagra smakprov pa vart utbud runt
om i Sverige. For komplett kalendarium
och utforlig info, se www.vincontoret.se
och vélj ort i rullistan uppe till hoger.

UPPSALA

Middag och whiskyprovning

Fredag 16 januari kl 18.00

Forst ater vi en tvaratters middag tillsam-
mans. Darefter flyttar vi oss upp pa loftet
och provar oss igenom 5 olika whiskysor-
ter. Temat for kvallen blir rokig whisky.
Paketpris 590 kr per person.

Plats: Géastis i Ostervala.

Vinprovning och middag

Lérdagen 24 januari ki 18.00

Viinleder pa Gastisloftet med vinprovning.
Kvallens tema ar “"Portugal — inte bara
portvin”. Dérefter tvaratters middag.
Paketpris 590 kr per person.

Plats: Gastis i Ostervala.

ORNSKOLDSVIK

Gourmethelg i sagolika fjall

20-22 februari

En weekend pa Saxndsgarden i sodra
Lappland dér du bland annat far mojlighet

ander hos VinContoret landet runt

att lara dig gora farskost och smor, blanda
drinkar samt prova vin, whisky, cigarrer
och choklad. Fredag och I6rdag kvall tre-
ratters respektive fyraratters middag.

Pris 2.295 kr per person.

Calvadosprovning

Lordag 10 januari ki 19.00

Vi provar fem Calvados av hdg kvalitet.
Efter Calvadosprovningen fortsétter de
som vill med en cigarrprovning

Pris 495 kr per person.

Plats: VinContoret Ornskoldsvik.

VAXJO/JONKOPING

Kulinariska tranresan

Lordag 4 april kl 5.00-21.30 (ca)

Vi reser fran Vaxj6 via Jonképing till Horn-
borgasjon utanfor Falképing. Vid ankom-
sten till Hornborgasjon gar vi en guidad tur
och lar oss mer om tranorna. Vid lunchtid
aker vi in till Falképing och Falbygdens
Ost. Dar far vi tillfélle att smaka och
handla ostar och &ta ostbuffé. Darefter
gar bussen till Tidaholm fér guidad tur

pa VinContoret. Vi avslutar dagen med
vinprovning och varbuffé i VinContorets
restaurang. Pris 1.395 kr per person.

GOTEBORG

Ung moter mogen

Torsdag 29 januari kl 18.30

Ung och frisk eller mogen och fylld av
hemligheter? Vi provar tva olika viner fran
Bordeaux och tva olika fran Bourgogne.
Ett ungt och ett moget av varje. For att
hoja upplevelsen maximalt testar vi dessa
viner i glas ur serien Difference fran Or-
refors med design av Erika Lagerbielke.
Unikt tillfalle att fa prova exklusiva viner i
exklusiva glas. Efter provningen finns det
mojlighet att kopa glasen till specialpris.
Pris 400 kr per person.

Plats: Konserthuset, Viktor Rydbergsalen.
Sista anmélningsdag: 20 januari.

JONKOPING
Kombinationsprovning

Sondag 22 februari kl 15.00

Vi provar olika viner med tillbeh&r. Hur
smakar hardosten tillsammans med vinet
och hur upplevs moérk choklad med port-
vin? Inget ar ratt eller fel - vi later vara
smaker bestdmma. Valkomnal!

Pris 325 kr per person.

Plats: Comfort Hotel, Klostergatan.
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januari-juni

2009

F6r anmalan och information,
ring 0502-25 00 00 eller skriv
till info@vincontoret.se.
VinContorets kalendarium
uppdateras kontinuerligt, se
www.vincontoret.se.

Med reservation for eventuella &ndringar.

Spansk afton
Lérdag 17 januari (startkl 16)

Spanien &r ett populart resmal fér oss
svenskar och har sa varit under manga ar.
Foélj med pa en resa i detta lands manga
smaker! Provning av fyra viner samt buffé
inklusive ett glas vin och kaffe. Pris 795 kr
per person.

Vernissage med

Ingrid Sch66n Holmberg
Fredag 23 januari (kI 17-20)
Gratis entré

Kombinera konst med en afterwork pa
VinContoret! Nagot ltt att 4ta och gott att
dricka finns att képa under vernissagen.
Las mer om konstnéaren pa nésta sida.

Italiensk afton med fotbollskédnsla
Lordag 24 januari (avspark ki 16)

Piero Hamrin och hans far, fotbollslegen-
den "Kurre” Hamrin kommer till VinCon-
toret. Piero leder vinprovningen och vi far
lite fotbollsanekdoter av “Kurre”. Det hela
avslutas med en hérlig italiensk buffé. Prov-
ning av fyra viner samt buffé inklusive ett
glas vin och kaffe. Pris 895 kr per person.

Choklad & sprit
Fredag 6 februari (kl 19-22)

Kvalitetschoklad och kvalitetsdestillat pas-
sar varandra som hand i handske! Vi provar
kvalitetssprit som konjak, Armagnac, mérk
rom och Calvados tillsammans med under-
bar choklad. Kombinationsprovning. Pris
449 kr per person.

Whiskyprovning med
besck fran Speyside Distillery
Séndag 8 februari (start kI 16)

Det hér blir en unik mojlighet att komma pa
en intressant maltwhiskyprovning ledd av
ingen mindre &n Speyside Distillerys destil-
lator Andrew Shand. Provningen tolkas till
svenska. Pris 595 kr per person.
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Provning av Systemets nyheter
Onsdag 11 februari (kI 19-21)

Provning av Systemets nyheter
Onsdag 11 mars (kl 19-21)

Vi provar det bésta av Systembolagets
nyheter i februari. Anmélan maste goras
senast mandagen veckan innan provnings-
datum. Pris 249 kr per person.

Candlelight dinner
Gourmetkvill i kdrlekens tecken!
Lordag 14 februari (start kl 16)

Bjud din &lskade pa en hérlig kvall! Vi pro-
var vin och choklad samt njuter av en harlig
middag med passande viner. Provning av
fyra viner tillsammans med choklad, trerat-
ters middag inkl. tre glas vin till maten och
kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Det klassiska Frankrike
Fredag 20 februari (k| 19-22)

Vi besoker de klassiska vindistrikten i
Frankrike i en provning som omfattar sex
olika viner. Pris 445 kr per person.

Gourmetkvall: Argentina
Lordag 28 februari (start kl 16)

Spanska och portugisiska erévrare
startade vinodling i Sydamerika redan

pa 1500-talet. | slutet av 1700-talet kom
manga italienare, fransmén och spanjo-
rer hit och hade med bade vinstockar och
kunskap om vinodling. Det blev starten f6r
den mangfacetterade vinindustri som &r
kdnnetecknande for Argentina. Provning
av fyra viner, trerdtters middag inklusive tre
glas vin till maten och kaffe. Pris 1.195 kr
per person.

Whiskyprovning
Fredag 6 mars (kl 19-22)

Vi provar whisky som har lagrats i olika fat-
typer! Pris 495 kr per person

Vin- och chokladprovning
Fredag 6 mars (kl 19-22)

Eftersom manga har med sig chaufférer pa
whiskyprovningar erbjuder vi samtidigt som
whiskyprovningen en vin- och chokladprov-
ning. Du kan valja om du vill prova bade vin
och choklad eller enbart choklad! Kanske
kan detta vara nagot for partnern som inte
ar sa fortjust i whisky? Provning av fyra
viner och sju sorters kvalitetschoklad.

Pris vin och choklad: 325 kr per person.
Pris enbart choklad: 150 kr per person.

VALKOMMEN
ATT STANNA
KVAR EN STUND!

Sluttiderna som anges for VinConto-
rets arrangemang ar ungefarliga. Det
finns alltid mgjlighet att sitta kvar en
stund och njuta om man sa 6nskar!

Vi provar det bésta av Systembolagets
nyheter i mars. Anméalan maste goras
senast mandagen veckan innan provnings-
datum. Pris 249 kr per person.

Spanska viner & tapas
Lordag 14 mars (start kI 16)

Spanien ar kant for sin rika matkultur och
vanan att dta en bit mat mellan huvudmalti-
derna har spridit sig till alla regioner i Spa-
nien. Tapas &r i dag en stor nationalkulina-
risk ratt. Vi provar vi fyra spanska viner och
avslutar kvéllen med en god tapasbuffé
inspirerad av Spaniens sol och varme. Prov-
ning av fyra viner, buffé inklusive ett glas
vin och kaffe. Pris 795 kr per person.

Alla adlskar Toscana!
Fredag 20 mars (kl 19-22)

Det toscanska koket ar ként 6ver hela varl-
den, precis som regionens underbara viner!
Vi provar fyra viner fran Toscana med pas-
sande tilltugg. Kombinationsprovning. Pris
545 kr per person.

Gourmetkvill:
Mat & vin - vilken historia!
Lordag 28 mars (startkl 16)

Att kombinera vin och mat kan gora vem
som helst snurrig! Vireder ut begreppen
under en treratters Diné Vinicole dar du

far prova tva olika viner till varje ratt och

far pafylining av det vin som just du tycker
passar bast till maten. Provning av sex viner
inklusive pafyllning till treratters middag
och kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Nubbeprovning: Paskens smaker
Fredag 3 april (kl 19-22)

Vilken nubbe passar bést till vad pa vart
kéra paskbord? Vi provar sex olika nubbar
med tilltugg. Kombinationsprovning. Pris
545 kr per person.

Provning av Systemets nyheter
Onsdag 8 april (kI 19-21)

Vi provar det bésta av Systembolagets
nyheter i april. Anmélan ska ske senast
mandag veckan innan provningsdatum.
Pris 249 kr per person.

Gourmetkvill: Trandansen
Fredag 17 april (startkl 19)

Vi provar vingarna och foljer i tranornas
spar fran vintervistet i Spanien till vardan-
sen i Sverige. Folj med pa denna spénnan-
de vinresa genom Europa som vi kombi-
nerar med en héarlig treratters middag. Du
far prova tva olika viner till varje ratt och

far pafylining av det vin som just du tyckte
passar bast till maten. Provning av sex viner
inklusive pafyllning till treratters middag
och kaffe. Pris 1.195 kr per person.



Vernissage med
Helmtrud Nystrém
Fredag 24 april (kl 17-20)
Gratis entré

Kombinera konst med en afterwork pa
VinContoret! Nagot |att att &ta och gott att
dricka finns att kdpa under vernissagen.
L&s mer om konstnéren hér intill.

Valborgsmaéssoafton - konst,
mat och dryck i skén harmoni!
Torsdag 30 april (startkl 16)

Vi startar pa VinContoret med en harlig
varbuffé och efterféljande vinprovning.
Framat kvallen aker vi gemensamt till Hel-
lidens Slott for vernissage med konstnaren
Lennart Aschenbrenner och for att vara
med ndr man tédnder brasan och sjunger in
varen. Vid 21-tiden tar vi oss tillbaks till Vin-
Contoret dar de som 6nskar kan fortsatta
kvallen. Provning av fyra viner, buffé inklu-
sive ett glas vin och kaffe, vernissage och
busstransfer. Pris 895 kr per person.

Sommarens bubblare!
(...eller sekten ar vérst!)
Lordag 2 maj (kl 16-19)

Infér sommarens manga hogtider provar vi
champagne i olika stilar! Provning av fyra
viner med tilltugg. Kombinationsprovning.
Pris 545 kr per person.

The Flying Winemaker:
Lars Torstensson
Lordag 9 maj (start kl 16)

Mer info kommer pa var hemsida och i
ndsta nummer av Vinfo.

Provning av Systemets nyheter
Onsdag 13 maj (kI 19-21)

Vi provar det bésta av Systembolagets
nyheter i maj. Anmaélan ska ske senast
mandag veckan innan provningsdatum.
Pris 249 kr per person.

Whiskyprovning
Lordag 16 maj (start ki 16)

Vi provar fem sorters whisky fran Skottland.
Efterat njuter vi av en harlig buffé och ett
glas gott vin i glada véanners sallskap. Prov-
ning av fem whiskies, buffé inklusive ett
glas vin och kaffe. Pris 895 kr per person.

Vin- och chokladprovning
Lordag 16 maj (start ki 16)

Eftersom manga har med sig chaufférer

pa whiskyprovningar erbjuder vi samtidigt
en vin- och chokladprovning. Du kan vélja
om du vill prova bade vin och choklad eller
enbart choklad! Kanske nagot for partnern
som inte &r sa fortjust i whisky? Provning av
fyra viner och sju sorters kvalitetschoklad,
buffé inklusive ett glas vin och kaffe.

Pris vin och choklad: 725 kr per person.
Pris enbart choklad: 549 kr per person.

* VINCONTORET
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INGRID SCHOON HOLMBERG
VERNISSAGE 23 JANUARI

Arets forsta konstnar &r bosatt i Motala.
Hon arbetar i olja, akryl och tempera,
oftai en ljus och varm fargskala. Mal-
ningarna ar ett forsok att gestalta olika
férandringar i naturen och de skeenden
i livsmiljon som pa manga satt kan ha
paverkats av ménniskan. | bilderna vill
Ingrid Sch66n Holmberg férska levan-
degora de intryck ménniskan &r med om
i sin vardag. Hon ar representerad i en
rad svenska kommuner och har senast
stéllt ut bland annat i Kumla, Linkdping
och Eura, Finland.

Valkommen pa vernissage fredag
den 23 januari klockan 17-20. Plats:
VinContoret i Tidaholm.

HELMTRUD NYSTROM
VERNISSAGE 24 APRIL
Att betrakta Helmtrud Nystréms bilder
ar som att kliva in i en magisk varld dar
saker och ting inte riktigt &r som det ser
ut att vara vid forsta anblicken. Oftast
ar det gestalter i bleka pastellfarger
som pa nagot vis inger en kansla av
nagot mer utéver den faktiska bilden.
Ljusa fargskalor gdmmer ett djupare
morker. Helmtrud Nystrém arbetar bade
med malningar och grafik och miljéerna
ar hamtade bade fran Skane, dar hon ar
bosatt, men ocksa fran hemstaden Han-
nover. Hon representerad bland annat
pa Nationalmuseum i Stockholm samt
pa flera museer i Sverige och utlandet.
Valkommen pa vernissage fredag
den 24 april klockan 17-20. Plats:
VinContoret i Tidaholm.

Farsk sparris och vin
Torsdag 21 maj (start kl 16)

Varen ar definitivt har och med den kommer
ocksa den underbara sparrisen! Vi provar
viner som passar till denna spréda delika-
tess och njuter av en buffé pa samma tema.
Provning av fyra viner, buffé inklusive ett
glas vin och kaffe. Pris 795 kr per person.

VinContorets gardsfest
Lordag 30 maj

Traffa duktiga gardsmejerister och andra
producenter av narodlat och narproducera-
de livsmedel. K6p med hem och njut! Entré:
100 kr per person.

Sommarkéket: Jonas Borssén
Lordag 6juni

Mot Jonas Borssén — “killen vid grillen”.
Kand matkreator, kokboksforfattare och

krogare. Lyssna till hans matprat, se honom
i aktion vid grillen och njut av de goda
ratterna. Kan vi fira nationaldagen pa ett
battre satt? Forelasning om grillning och
kryddning, provning av fyra viner samt grill-
buffé a la Borssén inklusive ett glas vin och
kaffe. Pris 1.095 kr per person.

Studentfest for gamla studenter
Lérdag 13 juni

Tag med dig din gamla m&ssa och ater-
upplev din studentfest pa VinContoret. Mer
information om arrangemanget kommer i
nésta nummer av Vinfo.

Feelgood-helg for tjejer
Lérdag-séndag 27-28 juni

Mer information om arrangemanget
kommer i ndsta nummer av Vinfo.
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Traffa whiskymakaren Andrew Shand i Skottland i maj!

F6lj med pa intressanta
och larorika resor dar
du far besoka Europas
framsta producenter av
exempelvis vin, whisky,
grappa och choklad.
Resorna kraver inga
som helst forkunskaper
— men ett stort intresse
foér mat och dryck. Har
presenterar vi nasta ars
resor i korthet. Detal-
jerat program finns pa
www.vincontoret.se.

VinContoret tillampar
naturligtvis Konsument-
verkets allménna villkor
for paketresor.

© Whiskyresa
till vackra Skottland
7-11 maj 2009

F&lj med pa en resa till noga utvalda destille-
rier i Skottland. Njut av dryckerna och den
genuina atmosfaren, det otroligt vackra land-
skapet och den klingande skotska dialekten.

Viflyger fran Goteborg till Glasgow. Forsta
dagen provning med Speyside Distillerys
whiskymakare Andrew Shand. De féljande
dagarna besdker vi Edradour (Skottlands
minsta destilleri), flera andra destillerier samt
tunnbinderiet The Cooperage. Det blir tid for
andra sevardheter, ett flertal goda luncher och
middagar, bland annat pa Ubiquitous Chip
i Glasgow. Detaljerat reseprogram finns att
ladda hem fran VinContorets hemsida.

Pris per person i dubbelrum: 12 995 kr inkl
moms. Maltidsdrycker ingér ej i priset. 500 kr i
rabatt om du bokar senast 31.12 2008. Antal
platser: 32. Reservation for programéndringar.

VINCONTORET
SPECIALDESIGNAR
FORETAGSRESOR
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@ Portvin & Douro-
dalen i Portugal
3-8 juni 2009

F6lj med pa en resa till vinlandet Portugal. Vi
besdker vingardar i norra Portugal, den vackra
Dourodalen och —inte minst — portvinshuset
Wiese & Krohn i Vila Nova de Gaia. Wiese &
Krohn, som startades av tva norrman, ar ett av
de allra framsta portvinshusen och deras viner
finns pa Systembolaget.

Vi flyger fran Goteborg till Oporto och kom-
mer att bo pa hogklassigt hotell i den vackra
Dourodalen. Utéver beséken hos vinprodu-
centerna blir det dven ett flertal diné vinicole.
Detaljerat reseprogram finns att ladda ner fran
VinContorets hemsida.

Pris per person i dubbelrum: 14 995 kr inkl
moms. 500 kr rabatt om du bokar senast 31
december 2008. Antal platser: 32. Reservation
for programandringar.

@ Gyllene hést i
Toscanai ltalien
16-20 sept 2009

Fo6lj med till Toscana i hostskrud! Reseledare &r
Piero Hamrin (son till fotbollslegenden Kurre
Hamrin) samt medarbetare fran VinContoret.
Har far vi uppleva det genuina och lantliga
Toscana genom maten, vinet och kulturen.

Det blir bestk pa vingardar samt gourmet-
producenter i regionen, bland annat hos den
varldsledande chokladmakaren Amedei. Den
medeltida staden San Gimignano och kultur-
staden Florens forfér oss med sina genuina
atmosfarer.

Vi flyger fran Stockholm/Goteborg till
Toscana och bor pa fyrstjarningt hotell i
Fiesole utanfor Florens. Detaljerat resepro-
gram finns pa VinContorets hemsida.

Pris per person i dubbelrum: 15 495 kr inkl
moms. 500 kr rabatt om du bokar senast
den 31 december 2008. Antal platser: 32.
Reservation fér &ndringar.

FOTO: SUSANNA BLAVARG (CHOKLADPAJ) OCH MIKAEL LJUNGSTROM



Konditorns god

Konditor Elisabeth Johansson presen-
terar riktigt lackra chokladrecept i sin

nya bok “Choklad” (Natur & Kultur). Vi
fastnade f6r den har chokladpajen, som
passar bra exempelvis till Commanda-
ria S:t Nicholas (Nr 8414, pris 99 kr) eller
portvin (t ex Governador, Nr 89040, pris
139 kr i bestéllningssortimentet).
PAJBOTTEN:

100 g kallt smoér, 2 dI vetemjol, 2 msk kakao,
1 krm salt, 2 msk socker, 1 dggula

FYLLNING:

75 g smor, 75 g mork choklad,

4 msk kakao, 2 dgg, 1 % dl socker,
1% msk sirap, 1 ¥ msk grdddfil

GLASYR:
100 g mérk choklad (hackad), 1 dI gridde

aste chokladpaj

Blanda smor, vetemjol, kakao, salt och
socker. Ror i dggulan och arbeta ihop till
smidig deg. Ligg den i en plastpdse i kylen
cirka en timme. Sitt ugnen pa 175 grader.
Kavla ut degen och fodra en pajform, cirka
24 cm i diameter, nagga med gaffel. Forgrad-
da skalet i mitten av ugnen i 10—15 minuter.
Tag ut skalet, sink virmen till 150 grader.
Ligg smor, choklad och kakao i kastrull
over vattenbad och smalt under omroéring.
Vispa ihop dgg och socker, tillsitt sirap och
graddfil. Ror ner chokladsmeten och blanda
ihop. Fyll skalet med smeten och gridda i

cirka 45 min. Tag ut pajen och lit den kallna.

Ligg chokladen i en bunke. Koka upp
gradden, hill den pa chokladen och rér om
till jimn glasyr. Hill glasyren 6ver pajen
och still den kallt i ett par timmar. Servera
pajen med firska bir och littvispad gridde.
(Receptet ger 12 bitar.)

* AKTUELLT

Tvavita fran
Mosel och Nahe

% Fran idylliska
Moseldalen och “
Nahedalen i syd-

vastra Tyskland

kommer dessa

vita viner som

ingar i Systembo-

lagets ordinarie
sortiment.

Emotions
Riesling Kabi-
nett &r ett druvigt
och blommigt u
halvtorrt vin fran
Gréaflich von
Hohenthal’sche
Weinkellerei i Moseldalen. Det kan
serveras som séllskapsvin samt
till Caesarsallad, skaldjur, halstrad
gravlax samt dillk6tt pa kalv. Nr
7227, pris 73 kronor.

Dr. Faust Rivaner fran Weinkel-
lerei Nahethal &r halvtorrt med
diskret doft och smak av péaron.
Passar som séllskapsvin samt till
fisk, schnitzel, soppa, sallad och
pasta. Nr 5923, pris 73 kronor.
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Burmester
Ruby Porto
Varunummer: 96929-02 (375 ml).

Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos
Varunummer: 96948-02 (500 ml).

Vouvray Sec

Varunummer: 99731-01.
Vintyp: Torrt, friskt och fruktigt.

Vintyp: Fylligt.

Vintyp: Sott.

Pris: 100 kronor.

Pris: 65 kronor. Saljstart: 1 december.

Pris: 175 kronor. Saljstart: 1 december.

Saljstart: 1 december.

Land: Portugal.

Land: Ungern. Argang: 2003.

Land: Frankrike. Argang: 2006.

Omrade: Tras-os-Montes, Douro.

Omrade: Tokay.

Omrade: Loire, Vouvray.

Druvor: Tinta Barroca, Tinta Roriz m fl.

Druvor: Furmint och Harsleveli.

Druva: Chenin Blanc.

Producent: Sogevinus/Burmester.

Producent: Chateau Dereszla/Edonia.

Producent: Domaine Laurent Kraft.

Passartill: & = &

Passartill: 2 & &

Passartil: T T = ¥

Fyllighet @ Sétma @

Fyllighet @ Sétma @ Fruktsyra @

Fyllighet () Sétma ® Fruktsyra @

%% Morkrod firg med violetta inslag, fruk-
tig doft med toner av russin och torkade
frukter. Ling, mild och fruktig smak med
bra lingd. Passar bra att dricka som apéri-
tif, till desserter, bakverk, choklad, frukt
och ost. Lamplig serveringstemperatur:
20 grader. Kan sparas i cirka tre ar.

Portvinshuset Burmester & Nash grun-
dades i London &r 1730, men da handlade
det inte om vin utan foretaget kopte och
silde spannmdl. 1750 flyttades verksam-
heten till Vila Nova de Gaia i Portugal
och inriktningen blev di export av port-
vin till Storbritannien och 6vriga Europa.
Grundarfamiljen Burmesters namn ir en
latt forvanskning av det tyska ordet Biir-
germeister, det vill siga borgmaistare. Fran
borjan kommer familjen ndmligen frin
Molln utanfér Lubeck.

Sedan slutet av 1990-talet 4r Burmester
en del av Sogevinus, en forsiljningsorga-
nisation for portugisiska viner.

Denna Ruby Port ir framstilld av fyra
olika druvsorter — Tinta Barroca, Tinta
Roriz, Tinta Cao och Touriga Granca.
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% Fin bdrnstensfirg, mycket frisk doft
med inslag av aprikos, mandel och ho-
nung. Frisk, balanserad och koncentre-
rad smak med komplexitet. Passar bra till
frukt, géslever, patéer, bli- och grénmo-
gelostar samt desserter av olika slag men
dven till en cigarr av hog kvalitet. Limplig
serveringstemperatur: 8—10 grader. Kan
lagras ytterligare minst 25 &r.

Chdteau Dereszla har fatt ett rejalt lyft
tack vare utlindskt kapital och kompe-
tens. Den vackert beldgna vingarden drivs
sedan borjan av 2000-talet av vingrossis-
ten Edonia i Bordeaux i Frankrike, som ny-
ligen avslutat en genomgripande moder-
nisering.

Redan pi 1600-talet inleddes tillverk-
ningen av de sa kallade aszt-vinerna
och Tokaj var dirmed det férsta vin som
gjordes av druvor som angripits av botrytis
cinerea, det vill siga ddelrota.

Det hir vinet ar enligt internationella
vinkritiker ett av de bista Tokajviner som
nagonsin gjorts! Och just drgang 2003
héller exceptionellt hog kvalitet.

% Vinet har en gul firg med grona stink,
fruktig doft med inslag av persika och
grapefrukt. Frisk smak med ton av per-
sika, grapefrukt och vitpeppar. Passar bra
att dricka som apéritif och att servera till
fisk, skaldjur och mildare ostar. Limplig
serveringstemperatur: 8—12 grader. Kan
sparas minst fyra ar.

Domaine Laurent Kraft ligger i den lilla
vinorten Vouvray, strax Oster om staden
Tours i Loiredalen i mellersta Frankrike.
Vinodlingarna, som omfattar 19 hektar
och nu brukas av familjens sjunde gene-
ration, bestdr huvudsakligen av Chenin
Blanc. Denna gréna druva dr den vanli-
gaste i Loiredalen och kan spdras tillbaka
till 4r 845. Chenin Blanc har tunt skal, bra
syra och hoég, naturlig sockerhalt. Det hir
vinet, som ir det forsta fran Laurent Kraft
som siljs pd Systembolaget, dr som bist
att dricka under minst fyra ar efter skord.

Grangvist Vinagentur koper vinet ge-
nom Collegiale de Domaines de Loire, ett
grossistforetag som ar specialiserat pa
kvalitetsviner fran Loire.
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Trittenheimer Apotheke
Riesling Spatlese 1988
Varunummer: 96686-01.

Kloster Eberbach
Pinot Noir Edition
Varunummer: 96926-01.

Riesling
Von den Terrassen
Varunummer: 96435-01.

Vintyp: Halvtorrt, druvigt och blommigt.

Vintyp: Mindre fylligt, mjukt och bérigt.

Vintyp: Torrt, friskt och fruktigt.

Pris: 79 kronor. Saljstart: 1 februari.

Pris: 149 kronor. Saljstart: 1 mars.

Pris: 79 kronor. Séljstart: 1 mars.

Land: Tyskland. Argang: 1988.

Land: Tyskland. Argang: 2007.

Land: Osterrike. Argang: 2007.

Omrade: Mosel.

Omrade: Rheingau.

Omrade: Kremstal, Niederdsterreich.

Druva: Riesling.

Druva: Pinot Noir.

Druva: Riesling.

Producent: Weingut Hubertushof.

Producent: Kloster Eberbach.

Producent: Winzer Krems.

Passartill: = ¥ sz

Passar till: ¥ ¥ © < = &

Passartill: @ ¢ % @ =f

Fyllighet ® Sétma (3 Fruktsyra @

Fyllighet ® Sétma (3 Fruktsyra @

Fyllighet ® Sétma (» Fruktsyra @

% Vinet, som uppndtt en aktningsfull al-
der av 20 dr, har gyllengul firg med grona
nyanser, stor doft med inslag av exotis-
ka frukter, aprikos och petroleum. Ling,
finstimd smak som bjuder péd bra balans
mellan s6tma och syra. Passar perfekt att
dricka som apéritif, till fisk och skaldjur,
fagel, vitmogelost och sallader. Limplig
serveringstemperatur: 10—12 grader. Kan
lagras ytterligare minst fem ar.

Weingut Hubertus Cliisserath dr en liten
vinproducent i Trittenheim i mellersta
delen av Moseldalen. Vinodlingarna, som
omfattar fem hektar, har varit i familjens
4go sedan ar 1780 och ligger pd mycket
branta sydsluttningar ned mot Moselflo-
den. Odlingarna ir s branta att all skotsel
och skord maste ske for hand.

Familjeféretaget har under drens lopp
fatt en ling rad fina utmairkelser, senast
vid vinmissan ProWein i Diisseldorf, dir
ett av vinerna utsags till det bista i sin ka-
tegori. Vingirden anses dessutom vara en
av de bista i delstaten Rheinland-Pfalz.

Njut av denna raritet frin 1980-talet!

% Hallonrod firg med morka inslag, frisk
doft med inslag av réda bar och litta va-
niljtoner. Fruktig och mjuk smak med bra
avslutning. Passar bra att dricka till mil-
da ostar, sallader, stekt fisk samt littare
kottritter. Lamplig serveringstemperatur:
14—16 grader. Kan sparas minst fem 4r.

Kloster Eberbach dr en institution i tysk
vinvirld. Hir har vin odlats sedan 1100-
talet och under flera sekler var klostret en
viktig aktoér i den medeltida vinvirlden.
Dirmed inte sagt att tiden statt stilla —
i host togs de forsta druvorna emot i den
nybyggda vinanlidggningen vid klostret.

Roda viner var tidigare sillsynta i Tysk-
land, men de senaste dren har de blivit allt
vanligare. Klimatet har blivit varmare
samtidigt som nya generationer vinmaka-
re provar nya idéer med lyckat resultat.

Pinot Noir-druvorna till detta vin har
vuxit pd sluttningarna vid Assmanshau-
sen, ett av de bista ligena for denna dru-
va i Rheingaudistriktet. Vinifieringen har
ocksa skett vid rodvinsanlidggningen i
Assmanshausen.

% Vacker gul firg med gront inslag, frisk
och aromatisk doft med toner av persi-
ka och honung. Fruktig och frisch smak
med inslag av mineral, persika och grape-
frukt. Passar utmirkt att dricka som apé-
ritif samt att servera till grillad eller stekt
fisk, fiskrisotto, rokt lax, sparris och ljust
kott. Rekommenderad serveringstempe-
ratur: 10—12 grader. Bor drickas nu, men
kan utan problem sparas upp till fem ar.

Winzer Krems, som grundades ddesdret
1938, ir Osterrikes stérsta kvalitetsvineri
och tar drligen emot handplockade druvor
fran cirka 1 250 vinbonder i Kremsdalen
vid Donau, vister om Wien. I det natur-
skona omradet har vin odlats sedan minst
tva tusen ar tillbaka.

Kooperativet har under de senaste dren
byggt en helt ny vinifieringsanliggning,
vilket ger modernare, fruktigare och mer
aromatiska viner.

Vinerna fridn omridet bjuder oftast
pé en fin syra, vilket resulterar i en per-
fekt balans med druvornas naturliga rest-
sOtma.
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Barolo DOCG

Cru’ La Serra 2004
Varunummer: 96849-01.

Vintyp: Fylligt, stramt och nyanserat.

Pris: 288 kronor. Séljstart: 2 mars.
Land: ltalien. Argang: 2004.
Omrade: Piemonte. Druva: Nebbiolo.

Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.
Passar till: T 0" =
Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

% Morkrod firg, stor doft med inslag av
rosor, hallon, viol, lakrits och vanilj. Lang,
finstimd smak med toner av hallon, torkad
frukt och vanilj. Passar bra till kraftigare
kottritter, vilt, pasta med kraftiga siser
samt lagrade héardostar, till exempel Par-
migiano Reggiano eller svenska klassiker
som Visterbotten eller pristost. Lamplig
serveringstemperatur: 18—20 grader. Kan
lagras ytterligare cirka 20 ar.

Agriviticola Gianni Voerzio hor hemma
i den lilla vinbyn La Morra, sydvist om
huvudorten Alba i Piemonte i nordvistra
ITtalien. Vingarden, som drivs av samma
familj sedan drhundraden, har ngra av de
allra basta odlingsldgena i hela omradet.

Forutom Nebbiolo (i flera olika kloner),
framstills viner av de bld druvsorterna
Barbera, Dolcetto och Fresia. De vita vi-
nerna framstills huvudsakligen av Mos-
cato Bianco och Arneis.

Gianni Voerzio, som dven producerar en
mycket fin grappa, exporterar sina viner
over hela virlden. De sparsmakat form-
givna etiketterna framstills i samarbete
med konstniren Gianni Gallo.
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Sextett 1 litet format

% Nu finns sex av Grangvists mest
populédra produkter pa Systembola-
get dven i mindre flaskstorlekar.

Mindre vinflaskor har blivit mycket
populdra de senaste aren och &r ut-
markta for dig som till exempel bara
vill dricka ndgot enstaka glas vin till
middagen. En liten flaska blir da
lagom att dela pa tva personer.

Och du som vill upptécka nya viner
koper med férdel ett par halvflaskor
och provsmakar dessa forst.

Foljande viner finns i mindre for-
mat. Fler foljer framover.

Dreams och Blue Moon, bada
halvtorra, vita tyska viner, séljs i 250
ml-flaskor. Nr 5837-02 respektive
6264-02. Bada kostar 39 kronor.

Manzanilla, torr sherry fran R C
Ivison i Jerez i Spanien, finns i 375
ml-flaska. Nr 8283-02, pris 42 kronor.

Tva av de riktigt populéra vinerna
fran Winzerverein Deidesheim séljs i
375 ml-flaskor:

FM Riesling, Nr 5844-02, pris
44 kronor och Deidesheimer Herr-
gottsacker Riesling Spatlese, Nr
5042-02, pris 48 kronor.

Det betyder att FM Riesling nu
finns bade som hel- och halvflaska
samt som treliters bag-in-box.

Den populdara Champagne de
Pompadour Brut fran Champagne-
huset Ellner finns ocksa i 375 ml-
flaska. Nr 7395-02, pris 118 kronor.

Om nagot av dessa viner skulle
saknas i din Systembutik, tédnk da pa
att du kan be personalen att bestélla
hem det till ndsta arbetsdag utan
extra kostnad.

KIESLING

SPATLESE

T0ES I EIMER
FIRGOTTSACKEN
PraLE

EXKLUSIV

&

MANZ ANILLA

2 O Hesiom
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AMARONE

% Den 16 februari lanserar
Granqgvist Vinagentur en
exklusiv Amarone pa Sys-
tembolaget. Men pass p3,
vinet finns bara i begransat
antal flaskor!

Amarone Morar 2004
kommer fran Azienda
Agriviticola Valentina Cubi
i Veneto vid Gardasjon i
norra ltalien. Det bjuder pa
stor doft med inslag av fat,
russin, tobak och korsbar.
Smaken &r utvecklad och
kryddig med inslag av fat
och orter. Passar perfekt
att dricka till kottratter,
lagrade hardostar eller
kryddiga pastaratter. Nr
96562, pris 445 kronor.

Vitraffas pa
varens massor

% Granqvist Vinagen-
tur staller givetvis ut pa
den arliga whiskymas-
san i Linkdping, som
arrangeras helgen den
5-7 februari. Detaljerad
information pa www.
whiskyexpo.se.

Vi finns ockséa med pa
Passion for Mat i Eriks-
bergshallen i Goteborg
den 6-8 mars. All info
om massan hittar du pa
www.passionformat.se

VinContoret medver-
kar pa fackméssan Kon-
fex i Goteborg 4-5 feb-
ruari. Den ar inte 6ppen
for allménheten. Las mer
pa www.konfex.se.

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM



Wastergothlands
Handelshus AB

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och séljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela vérlden.
Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systemholaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granquist Vinagentur till-
handahaller dven detaljerad produktinformation samt dryckesforslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granquist Jan Crafoord Dan-Axel Flach
Verkstallande Produktheddmning Inkdpare
direktor

Lena Granqvist Lennart Grimsholm Leine Gavertsson
Design och Duty Free, Norgeoch  Ekonomichef

Johan Granquist
Marknadschef

Ing-Marie M Persson Lise-Lotte Larsson
Ekonomi samt
grossist- och

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans véag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se info@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som beror drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanon i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade sallskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds aven temahelger och gourmetresor till Europa. Foretaget sam-
arbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Charlotta Granquist ~ Camilla Sagner Jonas Sagner
Kultur Konferens- Konceptutveckling
och restaurangchef och event

LE

Tobias Gothberg

Eje Gustafsson
SupportVinContoret ~ Restaurangansvarig ~ Vaktméstare

Sverige samt Massor

restaurangkontakter

produktbedémning produktbedomning

Granqvist Vinagentur
ar medlem i Sprit- och
Vinleverantorsforeningen.

CONTORET

SVERIGE

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0502-25 00 50. E-post: sverige@vincontoret.se
Se www.vincontoret.se for mer information. Valj ort i rullistan uppe till hdger pa hemsidan.

VINFO

Tidskrift fran Wastergothlands
Handelshus AB, Vulcandn,
Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm.
Utkommer i maj, september
och december. Argéng 14.
Ansvarig utgivare:
Lennart Granqvist
E-post: info@wghh.se
Redaktor: Per-Olof von Bromsen
E-post: povb@koncis.se

Annonser: Karina von Bromsen,
AN
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FALKENBERG GOTEBORG HALMSTAD
Nina Forslund
Tel 0733-1263 25

Lena Mikaelsson
Tel 073-512 69 02

Lilian Nilsson

Tel 033-43004 08 Tel 070-292 42 25

"~ STOCKHOLM UPPSALA

STOCKHOLM
Gert-Ove Sigurdhsson Johnny Danielsson Cecilia Nilsson

MALMO

Tel 0733-1696 70 Tel 0708-77 4230 Tel 08-6599523 Tel 070-338 2205

JONKOPING
Donald Ribbentjarn ~ Berit Wiksten
Tel 036-440 04 20

Tommy Lennartsson  Annica Hagg-Johansson Klas Strandberg
Tel 0705-897971

Koncis Affarsinformation AB,

KALMAR ) Tel 07041326 26, 0500435510
Anders Lareke Katarina Svartz-Saint Cyr E-post: kvb@koncis.se

Tel 0708-33 3945 Tel 070-68008 36 Produktion: Koncis Affarsinformation.
Tryck: Colorprint, Borlange, 2008.

Adressandra
eller bestilla
kostnadsfri

prenumeration?

Ring oss pa 0502-148 88,
faxa 0502-158 88 eller skicka
e-post till vinfo@wghh.se

ORNSKOLDSVIK OREBRO
Bengt Knutsson

Tel 0660-21 1560 Tel 019-2321 45
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Kluckande
klappar

*% Har ar tva exklusiva réda viner som passar
perfekt att ge bort som julklapp. De finns i
bestillningssortimentet, sa tank pa att géra
din bestillning i god tid innan julafton.

Barolo Cru’ La Serra 2003 kommer fran
Agriviticola Gianni Voerzio i Piemonte i norra
Italien. Det har nyanserad doft med inslag av
rosor, hallon, viol, lakrits och vanilj. Smaken
dr lang och finstamd med toner av hallon,
torkade frukter och vanilj. Serveras forslags-
vis till kraftiga kottritter eller lagrade hard-
ostar. Nr 89361, pris 258 kr.

Chateau Malescot S:t Exupery 1998 kom-
mer frdn byn Margaux i Bordeaux och ser-
verades pa Nobelfesten 2003. Det bjuder pa
stor doft med ton av svarta vinbir, ceder och
tobak. Smaken ir vilbalanserad och rund
med stor fruktighet och lite tanniner. Passar
fint till kraftiga kottratter och lagrade hard-
ostar. Nr 87948, pris 499 kr.

PORTO
BETALT

Y 520407400

Avsandare: Wastergdthlands Handelshus, Vulcandn, Vulcans véag 1, 522 34 Tidaholm

Arets julklapp:
VinContorets
presentkort

% Upplevelser sags bli julklappen
framfor andra i ar. Sa var riktigt
rattitiden och ge bort ett present-
kort pa en exklusiv upplevelse hos
VinContoret i Tidaholm! Val&ren pa
presentkortet bestammer du sjélv.
Minsta belopp ar 300 kronor.

Hor av dig till oss for ndrmare
information. Kontaktuppgifterna
hittar du pa sidan 23.

Medlemskap i Wastergothlands
Vinséllskap &r ett annat tips pa en
trevlig julklapp till vinvénnen. | det
ingar ett vinfack i var vinkéllare i
Tidaholm samt flera exklusiva for-
maner som exempelvis tillgang till
provningsrum, inbjudningar till vin-
provningar, géstspel och vinresor.

O

CONTORET

Har du provat prinsen?

*k Scottish Prince 12 ar aren av
arets whiskynyheter fran Granqvist.
En prisvard blended whisky som
passar perfekt till mork choklad
och kaffe! Nr 40479, pris 289 kr.

GE BORT EN
UPPLEVELSE!

%% Vi pa Granqvist Vinagentur och
VinContoret tycker att handeln har
utsett en riktigt bra arets julklapp —
upplevelser. For det ir ju precis det vi
erbjuder! Ge bort ett presentkort pa
valfri provning eller arrangemang, det
blir garanterat en uppskattad klapp.
(Lds mer i spalten hir till vinster.)

Under aret har VinContoret fatt
flera nya representanter och vi finns
nu pd femton platser i Sverige. Vi
undersoker dven mojligheterna till
etablering i Norge framover.

I Tidaholm inviger vi i dagarna vart
nya annex som inrymmer konferens-
lokal f6r 70 personer, fullutrustat kok
samt en butik. Detta ger oss majlighet
att arrangera flera provningar samti-
digt! (Lds mer pa sidan 14.)

Till sist vill jag ta tillfdllet i akt att
paminna om nagot som jag tycker ar
viktigt: mdttfullhet. Tank pa att njuta
med matta av julbordets alla licker-
heter. Och dd menar jag sivil alkohol-
haltiga drycker som den goda julmaten
samt gottebordet.

Jag onskar dig God Jul och Gott Nytt
Ar och hoppas vi ses pa VinContoret!

LENNART GRANQVIST
VD, Wiistergothlands Handelshus AB





