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Sa valjer du ratt
glas till vinet

*k Med ratt glas blir vinupplevelsen
dnnu storre. Glastillverkarna satsar
nu pd speciella vinnjutarglas, som
skapats for att framhéva vinets doft
och smak. Vinfo ger vigledning i
konsten att valja rétt glas till vinet.
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Rekordmanga
nya viner I host

%k Det blir en fin vinhost! Granqvist
Vinagentur lanserar inte mindre dn
15 nya viner pa Systembolaget. En
av de intressanta nyheterna &r ett
vin fran Attila Gere, ansedd som en
av Ungerns frdmsta vinmakare.

N
' =

» SE SIDORNA 10-13

o

frv ML %
5 h ) _..‘P.,.’f? ]

Enatahienare
Jran Uruguay

Familjen Toscaninis viner kommer till Sverige =k Sidan 4
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Kloster Eberbach |
alla Systembutiker

% Nu finns Kloster Eberbach
Riesling Spétlese 1999 i alla Sys-
tembolagets 420 butiker. Vinet har
en stor doft med inslag av citrus,
honung och petroleum. Smaken
ar lang och fin, bra balans mellan
sotma och syra. Det
passar bra att dricka
som apéritif, till
pasta, milda ostar,
kyckling, kalvkott
och skaldjursrétter.
Nr 6257, pris 89 kr.
Klostret levererar
aven en Riesling
Kabinett 2001,
som passar utmarkt
bland annat till
asiatiska och vege-
tariska ratter, ljust
kétt och fisk. Nr
5810, pris 79 kr.
Kloster Eber-
bach, grundat ar
1135, ligger i Rheingau i sydvéstra
Tyskland och &r en av Tysklands
framsta vinproducenter. Sedan mit-
ten av 1990-talet dr produktionen
helt ekologisk och négra kemiska
bekdmpningsmedel anvédnds inte
léngre i vinodlingarna.

Traffa Granqvist
pa hostens massor

% | host kan du tréffa Grangvist Vin-
agentur pa nagra av de populéra vin-
och matmassorna. Dar presenterar
vi ett urval av vart stora sortiment.

Lordagen den 13 september finns
vi pa Prowine i Slagthuset i Malmé.

Sondagen den 28 september ar vi
pa Fest & Bréllopsméassa pa Elite
Plaza Hotel i Goteborg.

Lérdagen den 11 oktober medver-
kar vi pa Boras Vinméssa, som arr-
angeras for forsta gangen. Férutom
vinprovning blir det seminarier, fore-
drag och tavlingar med fina priser.
Férinfo om tider och biljettbokning,
se www.borasvinmassa.se.

Det goda koket arrangeras for
femte aret pa Stockholmsmaéassan
7-9 november. Grangvist Vinagentur
medverkar for tredje gangen.

Vises!

BILDER: KARINA NOORK OCH MIKAEL LJUNGSTROM

* AKTUELLT

Zum wohl, Schweden! Gerhard Brandner (till vanster) ar verkstallande direktor for
Winzerverein Deidesheim och Bruno Klipfel &r kooperativets vinmakare.

Deudeshevm firar
20 dar pa Systemel

%1 ar dr det 20 ar sedan Systembolaget tog in det forsta vinet fran Winzer-
verein Deidesheim. 18.000 flaskor Ruppertsberger Linsenbusch Riesling Kabi-
nett av argang 1981 hittade snabbt képare och saldes slut pa nagra veckor.
Under de tva decennier som gatt har vinerna fran Deidesheim i Pfalz i
sydvéstra Tyskland funnit hundratusentals vdnner i Sverige.

- Under det senaste aret har speciellt férséljningen av Forster Marien-
garten Riesling rusat i hojden, sdger Gerhard Brandner, VD fér Winzer-
verein Deidesheim.

- Framfor allt dr det treliters Bag-in-box som séljer bra pa Systembolaget.
2002 salde vi 6ver 100.000 boxar, vilket vi kommer att 6vertraffa med
rage i ar. Men aven flaskversionen dr mycket populér.

Det stora svenska intresset for Forster Mariengarten Riesling har fatt
till foljd att vinet inte finns att kopa i
Tyskland. Winzerverein Deidesheim
levererar ndmligen allt sitt vin av
den sorten till Sverige!

Lennart Grangvist formedlade kon-
takten mellan Winzerverein Deides-
heim och det davarande inképsmo-
nopolet Vin- & Spritcentralen. Nar
monopolet férsvann 1995 tog Gran-
qvist Vinagentur 6ver importen till
Sverige.

Forster Mariengarten i Bag-in-box
kostar 199 kr (nr 5844-08). Helflas-
kan kostar 59 kr (nr 5844-01) och
halvflaskan 37 kr (nr 5844-02).

ForsTeR
MARIENGARTEN

RiEsLing
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*PORTRA'T

ruguay, med en yta stor
som Svealand och Gota-
land, ar visserligen ett av
varldens minsta vinldnder
med en arsproduktion pa
endast cirka 900 000 hektoliter, vilket
motsvarar knappt hélften av till exem-
pel Osterrikes eller blott en sextiondedel
av Frankrikes gigantiska produktion.
Men férutsittningarna fér vinodling
ar icke desto mindre goda. Landet ligger
i Overgangen mellan det brasilianska
sldttlandet och Argentinas Pampas, pa
samma breddgrad som de bésta odlings-
omradena i Argentina, Chile, Sydafrika
och Australien.

Sydeuropeiska immigranter

Det var i slutet av 1800-talet som de for-
sta vingardarna anlades av sydeurope-
iska immigranter som lockats att séka
lyckan i Uruguay. Bland dessa nybyg-
gare fanns dven Juan Toscanini och hus-
trun Maria Bianchi, som flyttat fran den
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| snart 100 ar har familjen

Toscanini odlat vin i Uruguay i
Sydamerika. Slaktarvet forvaltas
numera av tredje och fjarde genera-
tionen, som fortfarande haller hart pa
' traditionerna och de hoga kvalitetskraven.

| host lanseras Toscanini Merlot pa Systemet.

Toscanima

satter Uruguay pa kartan

italienska kuststaden Genua till Canelon
Chico, cirka tre mil norr om huvudsta-
den Montevideo, 1894.

Canelon Chico ligger i sodra Uruguay,
i ett omrade som har perfekta forutsétt-
ningar for vinodling: porés, kalkrik jord
och milt kustklimat ndra Atlanten och
floden Rio de Plata. Arsmedeltemperatu-
ren dr behagliga 16,9 grader.

Startade med 4 200 liter vin

Efter nagra ar som lantarbetare startade
Juan Toscanini en egen vingard 1908.
Forsta aret producerades 4 200 liter vin
som saldes under namnet La Fuente. Un-
der det gangna seklet har vingarden ut-
vecklats successivt och tillhor i dag en
av Uruguays tio stérsta med en areal pa
cirka 75 hektar. Tillverkningsvolymen
uppgar till 400 000-500 000 flaskor kva-
litetsvin per ar, férutom cirka 1,5 miljo-
ner liter enklare bordsvin.

- Visst har vi fatt konkurrens fréan
manga andra duktiga vinmakare i Uru-

guay, men det sporrar oss bara att bli
battre och battre. Glddjande nog har
efterfragan pa véara viner stadigt Okat
ar efter ar, inte minst pa exportmarkna-
den, sidger Andres Toscanini.

En av de nya marknader som Toscani-
ni tagit steget in pa dr den svenska, dar
vineriet nyligen lanserat sin Merlot av
argang 2000 pa Systembolaget.

- I vér afférsfilosofi ingar att satsa pd
marknader som har en intresserad och
krésen vinpublik, vilket av allt att doma
tycks kdnneteckna den svenska, sédger
Andres Toscanini.

Drivs av tredje generationen

Néstan 100 ar efter starten har Tosca-
nini utvecklats till ett modernt foretag,
dven om traditionerna fortfarande vager
tungt. Foretaget dgs numera av tredje
generationen Toscanini och leds av bro-
derna Nelson, Jorge och Pedro. En fjarde
generation dr pa vadg in och finns redan
pa plats pa olika poster i foretaget: Caro-



lina é&r férsédljningsansvarig, Pablo prak-
tiserar i vingarden och Andres Toscani-
ni arbetar med olika uppdrag i féretaget
parallellt med sin utbildning i vinkul-
tur och oenologi vid Lincoln University
i Nya Zeeland.

- Den bésta garantin for att foretaget
ska kunna vidareutvecklas och arvet
foras vidare till nésta generation &r att
familjemedlemmarna forst skaffar sig
nya kunskaper och féardigheter innan
man besédtter nyckelposter i foretaget,
betonar Andres Toscanini.

Traditionsenligt har Toscanini en
stark kénsla for kvalitet. Familjemed-
lemmarna har till exempel var och en
ett direkt ansvar for sin del av vingarden
for att sdkerstélla att kraven pa stil och
kvalitet blir tillgodosedda.

- En hog och jamn kvalitet pa slutpro-
dukten grundlédggs redan i vingarden.
Det &r ddrfor som vi enbart anvdnder
egna druvor i var produktion, férklarar
Andres Toscanini.

Lilla Uruguay
ligger inklamt
mellan de bada
jattelanderna
Brasilien och
Argentina.

Tannat &r den vanligaste druvan i
Toscaninis vingardar. Den ar typisk for
Uruguay och ger morkroda, tanninrika
viner med bra lagringspotential. Har
forekommer &dven klassiska druvsorter
som Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Syrah, Chardonnay, Sauvignon
Blanc och Semillgr. Efter skorden tas
druvorna om hand fér pressning och
jésning under temperaturkontroll samt
buteljering under sterila férhéllanden.

Vinrankor fran Frankrike

For att ytterligare hoja kvaliteten gjordes
en omfattande restaurering av vingar-
den i borjan av 1980-talet. Gamla vin-
stockar rensades bort och nya hégkvali-
tativa vinrankor koptes in frén franska
plantskolor.

- I takt med att Uruguay fick ett ckat
handelsutbyte med omvérlden blev det
dnnu viktigare dn tidigare att prioritera
kvalitet framfor kvantitet. Den nya vin-
garden ger visserligen ett ldgre skordeut-
tag, men i gengdld har vi fatt druvor med
hog koncentration av arom och syra,
vilket i sin tur resulterar i hogklassiga
viner, sdger Andres Toscanini.

Det systematiska kvalitetsarbetet har
resulterat i flera internationella utmér-
kelser. Forra aret belonades till exem-
pel Toscanini Tannat argang 1999 med
guldmedalj vid The International Wines
Contest of Brazil da 409 viner fran elva
lander bedémdes.

TEXT: LEO OLSSON
ILLUSTRATIONER: CHRISTINA JONSSON

*%Toscanini Merlot 2000 finns i
Systembolagets ordinarie sortiment.
Drick det garna till stekta samt
grillade kott- och fiskratter, hardost,
kraftiga sallader och pastaratter.

Nr 6764, pris 75 kronor.
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Hela ledningen for GAM Audy: Fran vanster Ann-Marie Audy, Gérard Neraudau (verkstallande direktér) och Patrick d’Aulan.

Neégociant

Anrik vinhandelstradition
lever vidare 1 Bordeaux

ad gor en négociant? Begreppet

férekommer ofta i samband

med franska viner och mer édn

nagon annanstans i Bordeaux
dar foreteelsen négociant har en lang
tradition. Men hur arbetar en négociant
i dag? Vinfo hélsade pa hos GAM Audy i
Bordeaux, som levererar ett flertal viner
till Granqvist Vinagentur.

- Forr i tiden hade vinbénderna ingen
struktur for att sdlja sina viner, beréttar
Gérard Neraudau, verkstallande direktor
f6r GAM Audy. De var rena jordbruka-
re och salde sitt vin efter jdsningen till
vinfirmor som lagrade och buteljerade
vinet. Dessa firmor hade sina kontor
och kéllare mitt inne i Bordeaux, pa den
legendariska Quai des Chartrons. Hér
traffade de kunder och gjorde affdrer
och vinbonden var det egentligen ingen
som brydde sig om. All foérsdljning gick
genom en négociant.

Men med aren skedde forédndringar.
Slotten borjade sjdlva buteljera sina vi-
ner och sd sméaningom blev vinbonden
en person som vinjournalisterna bérjade
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intressera sig for. Stralkastarljuset flyt-
tades mer och mer 6ver fran négociant-
firman till vinslottet sjdlvt.

Men négociant-firman har fortfaran-
de en viktig funktion att fylla. De stora
slotten, framfor allt i Médoc, vill skéta
all sin forsédljning genom en négociant.
Men vi gor sa mycket mer dn att bara
vara mellanhand mellan slott och kund,
menar Gérard Neraudau.

"En mosaik av olika aktiviteter”

- Vart yrke &r lite av en mosaik av olika
aktiviter. Vi hjélper till exempel mindre
slott med marknadsféring och forsalj-
ning - dessa slott sédljer ju inte sig sjdlva
som Grand Cru Classé-slott, sdger han.

- Manga av vara producenter arbetar
vi med sedan lang tid tillbaka, men pa
kunders begéran letar vi ocksa upp slott
och viner i Bordeaux och &vriga Frank-
rike som passar deras onskemal. Hér
ar det viktigt att vi gor ett noggrant ur-
val och har en strédng kontroll och prov-
smakning av det vi erbjuder. Kvaliteten
pé vinerna maste hallas konstant.

En del négocianter képer upp druvor
och blandar till sitt eget vin som de sil-
jer under ett visst mérke (till exempel
Mouton-Cadet). Denna verksamhet har
dock GAM Audy inte gett sig in i.

Att en négociant har egna slott 4r inte
ovanligt. S& dven GAM Audy. Firman
ags i dag av tvd familjer: familjen Audy,
som har bott och odlat vin sedan slutet
av 1800-talet pa Chdeau Jonqueyres i
Entre-deux-Mers, och familjen d'Aulan.

Kvaliteten forbattrades avsevart nér
Georges Audys dotter Anne-Marie gifte
sig med Jean-Michel Arcaute i borjan av
1980-talet. Jean-Michel (som avled i en
olycka 2001) var en talangfull vinma-
kare som fick upp familjen Audys vins-
lott - férutom Jonqueyres dven Chdeau
Clinet och Chdeau La Croix du Casse i
Pomerol - till nya hojder.

Sydamerika och Ungern

Andra delar av vérlden lockade och det
var pd dessa resor Jean-Michel Arcaute
blev bekant med Patrick d’Aulan, ocksa
han pa jakt efter nya utmaningar efter
att hans far 1988 salt familjens cham-
pagnefirma Piper-Heidsieck. Tillsam-
mans forvirvade de Alta Vista i Men-
doza i Argentina 1998, Chdeau San-
sonnet i Saint Emilion samma ar och
Chaeau Dereszla i Tokaj aret efter.

- Vi ser oss som pionjarer i Ungern
och Argentina, sdger Patrick d'Aulan.
Och det tillfér dessutom mycket att ha
vingardar i olika ldnder. Varje vingard
har sin egen vinmakare men det sker
ett stort utbyte av erfarenheter gardarna
emellan, nagot som utan tvekan fram-
jar kvaliteten pé vinerna.

TEXT BRITT KARLSSON/FOTO PER KARLSSON
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Ratt glas Qor vinet

Valj ratt glas till vinet sa
blir vinupplevelsen annu
storre. Ratt glas under-
|attar syresattningen av
vinet och frigor doft-
och smakamnena.

in dr en komplex dryck, som
innehaller mer dn 500 olika
dmnen som tillsammans ger
vinet dess karaktdr. Men for
att gora vinet rdttvisa rdcker det inte
att anvdnda munnen. Vara smaklokar pa
tungan férmaér endast att urskilja grund-
smakerna sott, salt, surt och beskt.

- Alla andra smaknyanser kréver
luktsinnets medverkan. Darfor dr det
nodvandigt att anvdnda ett glas som sti-
mulerar bade vart smak- och luktsinne,
sdger Johan Linde, varumérkesansvarig
pé Rorstrand, som i fjol lanserade tre
olika vinglasserier som utvecklats for att
forstarka vinupplevelsen.

Lattast snurra tulpanformat

For att kdnna doften &r det viktigt att
vinet snurras i glaset. Nar vinet roterar
tillférs syre, som i sin tur far doft- och
smakdmnena att frigéras.

Léattast snurras vinet i ett tulpanfor-
mat glas eftersom dofterna koncentre-
ras och stannar kvar ldngre i ett glas
som har smalare 6ppning 4dn botten.
Tank pa att endast fylla glaset till en
tredjedel sd att det finns en luftkudde
kvar over vinet. Dels for att undvika
att vinet skvétter ut 6ver kanten nér
det snurras, dels for att mera luft da
kan komma i kontakt med vinet.

Fargade glas eller glas med dekorativa
gravyrer dr heller ingenting som rekom-
menderas. Glaset ska vara ofdrgat for att
man ska kunna studera nyansen pa vi-
net och avgdra vinets mognadsgrad.

- Det finns ingen anledning att an-
vénda ett glas for vinprovningen och ett
annat for maltiden. Ett bra vinglas for-
héjer upplevelsen av vinet vid alla till-
fallen, konstaterar Lennart Granqgvist pa
Grangqvist Vinagentur.

En som ingaende studerat glasets be-
tydelse for vinet dr formgivaren Erika
Lagerbielke pa Orrefors, som tillsam-
Ett bra vinglas ska vara oférgat fér att man ska kunna studera vinets nyans och avgéra mans med vinkdnnaren Bengt G&an
vinets mognadsgrad. Dekorativa glas med gravyrer bér undvikas. Kronstam utvecklat Difference, en serie
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"vinnjutarglas” som framfor allt
skapats for att framhéva vinets
doft och smak.

- For oss har mojligheten att
uppleva vinet varit det centrala.
Det innebdr till exempel att 6pp-
ningen i glasen gjorts lite sma-
lare for att béattre behélla doft
och smak, men att man i gengéld
kanske maste hdja armen och
bdja nacken lite mer ndr man
anvander dem, forklarar hon.

Glas for sju smaktyper

I serien ingar totalt sju glas for
sju olika smaktyper. Vid form-
givningen av till exempel de tva
olika rédvinsglasen har man ut-
gatt fran vinets mognadsgrad.
Anledningen ar att det finns en

Erika Lagerbielke, form-
givare pa Orrefors, har
noga studerat glasets
betydelse for vinet.

avgorande doft- och smakskill-

nad mellan de viner som framstéllts f6r
att drickas unga och de som ska mogna
under ett antal ar.

- Glaset for exempelvis mogna, réda
viner dr lagre och vidare for att vinet
ska komma ndrmare nédsan och dofterna
ledas rakt in i nédsborrarna. Med aren
blir doften allt mer komplex, men dven
svagare. Vissa doftdimnen &r ocksa
mindre lattflyktiga och lagger sig néra
vinytan, konstaterar hon.

Erika Lagerbielke varnar &nda for
att se pa vinet alltfoér vetenskapligt. Att
dricka vin ska forst och fradmst vara ett
trevligt noje.

- Det &r ingen katastrof om man inte
tar "ratt" glas. Anda dr det ingen tve-
kan om att optimal form pa glaset &nnu
battre framhédver den typiska karakta-
ren pa vinet och ger vinupplevelsen en
extra dimension.

TEXT LEO OLSSON/FOTO KARINA NOORK
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Difference Mature fran Orrefors, design Erika Lagerbielke.

BILD: LENA KOLLER

Sveriges I
mest salda |
single malt
whisky.

Elegant, fruktig smak med viss
rokighet, liten fatton och inslag
av honung. Drumguish Single
Highland Malt fran Speyside i
de skotska hoglanderna ar den
mest salda single maltwhiskyn
pa Systembolaget just nu.

Nr278-01, 259 kr.
Nr 278-02,13g kr.

Speyside Distillery Co. Ltd, Glasgow. =
www.speysidedistillery.co.uk T ——
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Granqvist lanserar
ungerskt toppvin

% Ungerns mest spadnnande rodvins-
omrade &dr Villany-SiklG . Landets mest
spdnnande rédvinsproducent heter At
tila Gere och dr verksam i Villany. Den 6
oktober lanserar Granqvist Vinagentur
Gere Villany Kekoporto pa Systembo-
laget (Nr 2994, pris 100 kr).

Attila Gere arbetade i skogen nér det
ungerska samhéllet brét samman i slu-
tet pa 1980-talet. Vinintresset kom fran
svérfar som gjort vin till husbehov i alla
tider. Ett glas Kekoporto direkt fran fatet
6ppnade 6gonen f6r den 6ldrickande bli-
vande svérsonen. Efter giftermalet 1978
borjade Attila Gere gora lite vin pa kopta
druvor. 1986 gav han sig pa att buteljera
och sélja en del av vinet och i det kaos
som radde i Ungern vid den tiden l&dm-
nade han arbetet i skogen. Istéllet be-
stdmde han sig for att forsdka satsa pa
vinndringen i kombination med ett litet
géasthus i anslutning till hemmet.

Han startade med en halv hektar och
efter mycket slit och god &vertalnings-
formaga dger Attila Gere i dag sjélv 40
hektar i de bésta ldgena. 28 hektar &r
planterade och forser vineriet med dru-
vor. Nyplanteringarna garanterar fram-

Attila Gere bland ekfaten i sin vinkallare.

tiden och behovet att képa druvor finns
inte ldngre. Attila Gere arbetar med ex-
tremt lag avkastning, dels genom mycket
tatplanterade stockar (7 200 per hektar),
dels genom noggrann "gron” skord, dar
man plockar bort klasar fran vinrankor-
na for att begrdnsa skordeuttaget till sex,
sju druvklasar per stock.

Druvsorterna &dr traditionella unger-
ska som Kékfrankos, Kekoporto, men
framfor allt de internationella Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc och Merlot.

En ny vinanldggning stod klar 2002.
Allt dr i toppmodernt skick och redo for
hostens skord. Ekfatskéllaren dr valfylld
med nya ekfat, de flesta av ungersk ek
fran Tokaj och Semplenbergen. Allt ar
dimensionerat fér en maximal produk-
tion av 200 000 flaskor per ar. Mer vill
han inte gora av kvalitetsskal.

- Det réacker for att halla mig syssel-
satt, vixer vi for mycket dr det latt att
tappa fokus. Jag fyller snart 50 och har
antligen kontroll 6ver verksamheten, nu
géller det att inte tappa fotféstet.

- Det viktigaste dr att f& mina med-
hjalpare att forsta hur viktigt det &r med
noggrannhet i vingarden. Alltifran be-
skdrning till skérd maste ske med ratt
instédllning och mitt jobb &r att stdndigt
mata dem med den kénslan. Gor vi bétt-
re vin dn andra sa lever vi alla battre!

Attila Gere tar ut férhéllandevis hoga
priser for sina viner om man jamfér med
andra ungerska producenter. I interna-
tionellt perspektiv d4r de ddremot dnnu
16jligt billiga, s& passa pa nu ndr Attila,
liksom sin namne hunnerhévdingen,
paborjat sitt erdvringstdag i vinvérlden
med sina fantastiska viner!

TEXT OCH BILD CLAES LOFGREN
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Nyheter v din Systembutik

* Har ar hostens alla nyheter pa Systembolaget fran Granqvist Vinagentur.
Vinerna finns i det ordinarie sortimentet. Saknas nagot vin i din butik, bestéll hem det.

Beato Nuno Tinto

Nr 2661
Beato Nuno Tinto
Ribatejo/Portugal

Pris 60 kronor/Saljstart 1 september
Fyllighet @ Strdvhet @ Fruktsyra @

% Ett medelfylligt r6tt vin fran Antonio
Gomes Vieira & Filhos och Caves Arcos
do Rei. Det har en vacker morkrod farg
och fruktig doft med inslag av kryddor.
Fruktig, lite kdrv smak med bra balans.
Passar bra till grillat och stekt kott, pas-
tardtter och matiga sallader. Lamplig
dricktemperatur: 16-18 grader.

Vinet bestar till lika delar av druvor-
na Tinta Roriz och Trincadera, som vuxit
i Antonio Gomes Vieira & Filhos vinod-
lingar utanfér Sao Mamede i distriktet
Ribatejo, norr om Lissabon.

Riidesh. Rosengarten

Toscanini Merlot

Nr 6764
Toscanini Merlot
Costal Region/Uruguay 2000

Pris 75 kronor/Séljstart 1 september
Fyllighet @ Strdvhet (3 Fruktsyra (D

%k Medelfylligt ro6dvin fran Juan Toscani-
ni e Hijos 1 Canelon Chico i Uruguay. Det
har en djuprdd farg, intensiv doft med
stort inslag av frukt och orter. Smaken
ar vélbalanserad, rund och mjuk med
mycket frukt. Passar till stekta samt gril-
lade koétt- och fiskratter, kraftigare salla-
der, hardostar och pastardtter. Limplig
serveringstemperatur: 16-18 grader.

Det hér ar det forsta vinet fran Uru-
guay som Granqvist Vinagentur lanse-
rar pa Systembolaget. Se den reportaget
om Toscanini pasidorna 4 och 5!

Nr 6000
Riudesheimer
Rosengarten
Nahe/Tyskland 2002

Pris 59 kronor/Séljstart 1 september
Fyllighet (® Sétma (§ Fruktsyra @

%k Halvtorrt vitt vin frdn Nahe-Winzer i
Bretzenheim i sydvéstra Tyskland. Det
har en ljusgul farg, finstimd doft med
inslag av exotiska frukter. Smaken &r
fruktig med bra ldngd och liten sétma.
Passar som apéritif, till asiatiska ratter,
sallader, kyckling och rdkor. Lamplig
serveringstemperatur: 8-10 grader.
Riidesheimer Rosengarten dr ett sa
kallat Grosslage, det vill siga en stor
vinodling som delas av manga vinbon-
der. Detta vin ar framstallt av druvorna
Riesling, Silvaner och Miller-Thurgau .

Nr 7368

Governador

Reserva Tawny Port
Tras-os-Montes, Porto/Portugal

Pris 129 kronor/Séljstart 1 september
Fyllighet @ S6tma @ Fruktsyra (B

*k Ett fylligt portvin fran Wiese & Krohn
i Porto i Portugal. Det har en mérkbrun
farg, doft med ton av nétter, russin och
fikon. S6t och fyllig smak, druvig med
koncentrerad frukt. Passar bra att dric-
ka till notter, frukt, bakverk, desserter,
brylépudding och ostar. Lamplig serve-
ringstemperatur: 18-20 grader.

Portvin framstélls genom att jdsnings-
processen stoppas da en tillsats av vin-
sprit hélls i den jdsande musten. De
vanligaste druvorna ar Tinta Roriz, Tinta
Barroca, Tinta Cé och Tinta Franca.

Reserva Tawny Port

Valdadorna Douro

Nr 7582
Valdadorna Douro DOC

Tras-os-Montes, Douro/Portugal 2002
Pris 61 kronor/Séljstart 1 september
Fyllighet @ Sétma (® Fruktsyra (D

% Ett torrt vitt vin fran Caves de Murca
och Caves Arcos do Rei. Det har en ljus-
gul farg med grona inslag, frisk doft med
inslag av frukter. Smaken ar litt och
ungdomlig med inslag av dpplen och ci-
trus. Passar bra som entrédrink, till fisk-
och skaldjursratter, sallader samt vitmo-
gelostar. Lamplig serveringstemperatur:
10-12 grader.

De vita vinerna fran Douro éar friska
och ungdomliga. De bor dessutom dric-
kas val kylda och gérna 6ppnas nagon
timma innan serveringen.

Sista chansen kopa
ungersk Merlot

% Den 31 oktober forsvinner tyvarr
Szekszardi Merlot 1997 fran Sys-
tembolaget. Just nu séljs de sista
flaskorna av detta prisvarda, medel-
fylliga rodvin fran Ungern.

Szekszardi Merlot, som levereras
av vingrossisten Vinoteka, har rubin-
rod farg, stor fruktig doft med ton
av ek.Smaken &r valbalanserad med
inslag av moérka bér och vanilj. Det
passar bra till kryddiga ratter med
flask- eller notkott, helst grillat. Pas-
sar aven bra till stekt fisk. Lamplig
serveringstemperatur: 16-18 gra-
der. Nr 2916, pris 69 kr.
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Gere Villany Kekoporto Chardonnay "Desto”

Nr 2994

Gere Villany Kekoporto
Villany/Ungern 2002

Pris 100 kronor/Séljstart 6 oktober
Fyllighet (9 Stravhet (§ Fruktsyra @

% Medelfylligt rédvin fran vinprofilen
Attila Gere i Villany i Ungern. Det har
en ljusréd farg, fruktig och finstdmd
doft. Smaken é&r frisk och fruktig med
bra avslutning. Passar utmdrkt till lat-
tare matratter med stekt och grillat kott,
sallader, pasta och hardost. Ladmplig ser-
veringstemperatur: 18-20 grader.

Attila Gere dr en av Ungerns ledande
vinmakare. Han samarbetar sedan en
tid med GAM Audy, som levererar viner
fran ett flertal olika lander till Granqvist
Vinagentur. Distriktet Villany-Siklés lig-
ger i sodra Ungern ndra grédnsen till
Kroatien. Druvan Kekoporto odlas dven
i tysksprakiga lander, déar den gar under
namnet Blauer Portugieser.

Wehlener Sonnenuhr Erdener Treppchen

Nr 7219

Wehlener Sonnenuhr
Riesling Auslese
Mosel-Saar-Ruwer/Tyskland 1982
Pris 169 kronor/Séljstart 6 oktober
Fyllighet (B Sotma @ Fruktsyra @

% Ett halvtorrt vitt vin fradn Weingut Dr.
Loosen i Bernkastel-Kues i sydvistra
Tyskland. Det har en vackert guldgul
farg med grona inslag, aromatisk doft
med ton av krusbér, aprikos, grona dpp-
len och petroleum. Smaken dr medel-
fyllig, frisk och fruktig med inslag av
krusbédr och grona &pplen. Passar bra
som apértif, till fisk- och skaldjursratter,
sallader, ljust kott samt bla- och gronmo-
gelostar. Lamplig serveringstemperatur:
10-12 grader. Kan sparas i minst 10 ar.

Weingut Dr. Loosen drivs av eldsjilen
och toppvinmakaren Ernst Loosen, som
2001 utsags till Aets Vinmakare i Tysk-
land av tidskriften Gault Millau.

Porto Krohn Colheita Senhora de Alcamé

Nr 7839

Porto Krohn Colheita
Tras-os-Montes, Porto/Portugal 1960
Pris 649 kronor/Saljstart 6 oktober
Fyllighet @ S6tma @ Fruktsyra @

% Ett fylligt portvin fran Wiese & Krohn
i Porto i Portugal. Det har en mérkbrun
farg, doft med ton av nétter, russin och
fikon. S6t och fyllig smak, druvig med
koncentrerad frukt. Passar bra att dric-
ka till nétter, frukt, bakverk, desserter,
brylépudding och ostar. Ladmplig serve-
ringstemperatur: 18-20 grader.

Portvin framstédlls genom att jéspro-
cessen stoppas da en tillsats av vinsprit
halls i den jdsande musten. De vanligas-
te druvorna ar Tinta Roriz, Tinta Barro-
ca, Tinta C och Tinta Franca. Colheita
ar en single harvested Tawny som far
mogna pa fat i minst sju ar innan forsalj-
ning. Vinet ar hallbart och kan avnjutas
lang tid efter att buteljen 6ppnats.

Nr 12690

Chardonnay

"Desto” IGT

Veneto/Italien 2002

Pris 89 kronor/Séljstart 6 oktober
Fyllighet (B S6tma (® Fruktsyra

% Ett torrt vitt vin fran Tinazzi Euge-
nio & Figli i Veneto i Italien. Det har en
ljusgul farg med grona inslag. Frisk doft
med ton av citrus. Ung och frisk smak
med ton av dpple, pdron och citrus. Pas-
sar bra att dricka som apéritif, till fisk-
och skaldjursratter, ljust kott, kyckling
och sallader. Lamplig serveringstempe-
ratur: 8-10 grader.

Tinazzi, som ligger i Cavaion de Vero-
nese i ndrheten av Bardolino vid Garda-
sjon, grundades 1968 och drivs av bro-
derna Gian Andrea och Gabriele Tinazzi.
De har satsat stort pa att héja kvaliteten
pa sin vinproduktion och framstaller nu
viner av hogsta klass. I augusti lanse-
rades Ca’ de Rocchi Merlot i ordinarie
sortimentet. Nr 22277, pris 89 kronor.
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Nr 7207

Erdener Treppchen
Riesling Spdtlese
Mosel-Saar-Ruwer/Tyskland 1981
Pris 109 kronor/Séljstart 6 oktober
Fyllighet (9 Sétma (B Fruktsyra @

% Ett halvtorrt vitt vin fran Weingut
Dr. Loosen i Bernkastel-Kues i sydvés-
tra Tyskland. Det har en fin guldgul
fdrg med grona inslag och en aromatisk
doft med ton av krusbar, aprikos, grona
dpplen och petroleum. Medelfyllig, frisk
och fruktig smak med inslag av krusbér
och grona dpplen. Passar bra som apéri-
tif, till fisk- och skaldjursrétter, sallader,
ljust kott samt bla- och gronmogelostar.
Lamplig serveringstemperatur: 10-12
grader. Kan sparas i minst 10 ar.

Ernst Loosen foresprakar begreppet
Terroir och anser att gynnsamma mark-
egenskaper och solexponering i kom-
bination med vinstockarnas alder &r
mycket viktigare for vinets kvalitet 4n
druvkvalitet och modern teknik.

Nr 12823
Senhora de Alcamé

Beiras/Portugal
Pris 61 kronor/Siljstart 3 november
Fyllighet (B S6tma (» Fruktsyra (B

% Ett torrt vitt vin fran Companhia das
Lezirias och Caves Arcos do Rei. Det har
en ljusgul farg med grona inslag, frisk
och fruktig doft med ton av gréna &dpp-
len. Smaken &r vilbalanserad, frisk och
fruktig. Passar bra som apéritif, till fisk-
och skaldjursrétter, sallader, pasta och
ljust kott. Lamplig serveringstempera-
tur: 8-10 grader.

Vinet, som inte vinner pa lagring och
ska drickas ungt och friskt, bestar av tre
olika druvsorter: Encruzado, Bical och
Cercial. Det produceras av Companhia
das Lezirias i Samora Correia i distrik-
tet Beiras och levereras till Granqvist av
Caves Arcos do Rei. Utéver sina egna
viner fran Dao-omradet koper de in och
buteljerar viner fran ett ndtverk av duk-
tiga odlare runt om i Portugal.



Muscadet Ridesheim Berg

Nr 4187

Clos S:t Vincent Rongeres
Muscadet Sévre et Maine
Loire, Muscadet/Frankrike 2002

Pris 75 kronor/Séljstart 3 november
Fyllighet @ Sotma (®» Fruktsyra (B

%k Torrt vitt vin frdn Domaine Provost
& Fils i Le Landreau i Loiredalen. Det
har en ljusgul farg med grona inslag, ut-
trycksfull och generds doft med ton av
exotiska frukter, citrusfrukt och péron.
Smaken dr ungdomlig, frisk och aroma-
tisk. Passar utmaérkt att avnjuta som en
frisk apéritif, till skaldjur, fisk, ostron
och vitmogelostar. Lamplig serverings-
temperatur: 10-12 grader.

Vinet dr framstédllt av Melon de Bour-
gogne-druvor, som vuxit i de 22 hek-
tar stora odlingarna hos Domaine de
Provost & Fils. Det har fatt ett flertal
hedersutmarkelser, bland annat av Le
Guide Hachettes de Vins.

Hidden River 4YOU Rivaner

Nr 7099

Hidden River Riesling
Zeltinger Himmelreich
Mosel-Saar-Ruwer/Tyskland, 2002

Pris 53 kronor/Séljstart 3 november
Fyllighet (B Sétma @ Fruktsyra Q@

¢ Halvtorrt vitt vin fran Haus Friederich
i Zell vid Mosel. Det har en ljusgul farg,
finstdmd doft med inslag av tropisk frukt
och aprikos. Frisk smak med frukt, syra
och s6tma i bra balans. Passar bra att
dricka till skaldjur, lattare fiskratter,
sallader eller pa egen hand. Lamplig ser-
veringstemperatur: 8-10 grader.

Rieslingdruvorna som det hér vinet
ar framstéllt av kommer fran odlingen
Himmelreich i Zeltingen, en idyllisk vin-
ort mellan Traben-Trarbach och Bern-
kastel-Kues i mellersta delen av Mosel-
dalen. Haus Friederich ingar i Friederich
Weingiter, ett anrikt familjeféretag som
grundades redan 1794.

Nr 6036

Riidesheim Berg Schlossberg
Riesling Erstes Gewichs
Rheingau/Tyskland, 2001

Pris 199 kronor/Séljstart 3 november
Fyllighet (9 S6tma (® Fruktsyra @

%k Torrt vitt vin fran Hessische Staats-
weingiter/Kloster Eberbach i Rheingau i
sydvastra Tyskland. Ljus, halmgul farg,
stor frisk doft med inslag av aprikos och
citrus. Smaken &r lang och frisk med
finstdmd avslutning. Passar utmaérkt att
dricka till fisk- och skaldjursrétter, kalv-
kott, fagel och patéer. Lamplig serve-
ringstemperatur: 10-12 grader.

Vinet dr Erstes Gewdrhs, det vill sdga
litet skordeuttag som ger mycket hog
kvalitet. Kloster Eberbach grundades
1135 av Bernhard de Clairvaux. Pa 1200-
talet borjade munkarna odla vin och i
dag anses klostret vara nagot av det tys-
ka vinets centrum. Det rdknas dessutom
till en av de bast bevarade medeltida
kyrkliga anldggningarna i Europa.

Nr 7150

4 YOU

Dr. Friederich Rivaner
Mosel-Saar-Ruwer/Tyskland, 2002

Pris 49 kronor/Siljstart 3 november
Fyllighet (B Soétma (B Fruktsyra (B

%k Ett halvtorrt vitt vin fran Dr. Franz
Friederich i Zell i Moseldalen i sydvés-
tra Tyskland. Det har en ljusgul farg,
fruktig doft med inslag av mineralton.
Vélbalanserad och fruktig smak med
lite bitterhet i slutet. Passar utmarkt att
dricka som apéritif, till fisk- och skal-
djursrétter samt lattare sallader. Lamp-
lig serveringstemperatur: 10-12 grader.
Rivanerdruvorna som detta vin fram-
stills av kommer fran odlingar i mel-
lersta Moseldalen och har kopts in av
Dr. Franz Friederich, ett dotterbolag till
Friederich Weingiter i Zell. Rivaner gar
dven under namnet Miller-Thurgau och
dr en av de mest odlade druvorna i
Tyskland. Vinet passar bra som matvin
men kan dven avnjutas pa egen hand.

* AKTUELLT

Tysk trio med

uppdaterad form

*k I augusti lanserade
Granqvist Vinagen-
tur tre nya tyska viner
fran Nahe och Mosel
pa Systembolaget. Nér
férra numret av Vinfo
gick till tryck var den
slutgiltiga formgivning-
en av etiketterna till
dessa tre viner inte helt
klar. Har presenterar
vi de tre vinerna pa
nytt, nu med korrekta
etiketter.

Burg Layer Schloss-
kapelle Spatlese. Nr
7282, pris 60 kr. Halv-
sott vitt vin fran Nahe
som passar utmarkt
till desserter och som
sdllskapsvin. Druvor:
Silvaner och Rivaner.

Inside Riesling.

Nr 7283, pris 60 kr.
Halvtorrt vitt vin fran
Mosel-Saar-Ruwer som
passar bra till skaldjur,
latta fiskratter, salla-
der och pasta. (Detta
vin kallades S:t Peter
Himmelreich i presen-
tationen i Vinfo, men
fick annat namn vid
lanseringen pa System-
bolaget).

Desire QbA. Nr
7284, pris 60 kr. Halv-
torrt vitt vin som pas-
sar till fisk- och skal-
djur, sallader, desserter
och som apéritif. Vinet

framstalls pa tre olika druvor: Silva-
ner, som ger mineralkaraktédr, Huxel-
rebe som ger grundvinskaraktér och
Morio-Muskat som ger doften.

Mistralvinden

blaser fran Alperna

%k I presentationen av Shiraz-druvan
iforra Vinfo insmdg sig ett fel vad
galler Mistralvindens riktning. Den
blaser fran alperna i riktning mot
Medelhavet. Det visste redaktionen,
men nér texten redigerades lyckades
vi vdnda pa vindriktningen. Vinfo
beklagar att det blev fel och tackar
de uppmérksamma ldsare som hort
av sig och papekat felskrivningen.
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Nio nya viner i varldsklass fran Bourgogne
]3
|

& | samarbete med Theis Vine
lanserar Granqvist Vinagentur
nio Bourgogneviner i varldsklass
i Systembolagets bestallnings-
sortiment. Theis Vine &r en av
Danmarks mest valrenommera-
de vinimportdrer och har Bour-
gogne som specialitet.

Fran Domaine Robert Am-
peau kommer tva viner fran
aren 1978 och 1985. Doménen
har som policy att endast lata
mogna viner — som lagrats minst
10 &r —lamna vinkallaren. For
narvarande finns argangarna
1976-1992 ute till férsaljning.

Ovriga sju viner kommer
fran domanerna Prieur-Bru-
net, René Monnier, Nicolas
Rossignol, Haegelen-Jayer,
Francois Lamarche och Pierre

9
'.);'/nré-? ﬁw«am
7

|

Damoy. Samtliga &r sma producenter som satsar pa hogsta kvalitet framfor kvantitet.
For priser och artikelnummer, se rubriken ”Vin fran Frankrike” i sortimentsfoldern. Du som vill
ha utforlig information om respektive vin, kontakta Granqvist Vinagentur pa telefon 0502-148 88.

Se dven www.granqvist-vin.se.

Rekordtidig vinskord tack vare varmen

*k Den osannolikt varma sommaren

i de europeiska vinldnderna kan fa

till foljd att 2003 blir ett av de basta
vindren nagonsin. Samtidigt som
spannmadls- och gronsaksodlingar farit
riktigt illa i temperaturer som pendlat
uppét 40 grader har vinrankorna trivts
desto battre.

Druvskoérden har dessutom kunnat
paborjas flera veckor tidigare 4n van-
ligt. I till exempel Pfalz i sydvéstra
Tyskland plockades de forsta druvorna
redan i mitten av augusti.

Vinerna finns kvar — I bestallningssortimentet

*k Ibland hander det att viner inte séljer till-
rackligt bra for att fa vara kvar i Systembola-
gets ordinarie sortiment. Det betyder dock
inte att de har férsvunnit frdn marknaden, de
kan mycket val finnas kvar i det omfattande
bestéllningssortimentet.

Har ar fem Granqvist-viner som nyligen fatt
flytta fran det ordinarie sortimentet, men som
du kan bestélla i din Systembutik. Leverans-
tiden varierar lite beroende pa var ilandet du
bor, men langre &n en vecka ska du inte be-
héva vanta pa att fa de bestéllda vinerna.

Champagne Charles Ellnér Sec "Qualité
Extra)'Nr 86208, pris 189 kr. En halvtorr cham-
pagne, rik doft med inslag av brédton, relativt
lang smak med fin moussering.

Premiere Sekt, Nr 87077, pris 59 kr. Halv-
torrt mousserande vin fran Tyskland. Det har
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en ljusgul farg, doft av frukt och mineral samt
fruktig moussering. Ett prisvart alternativ till
dyrare droppar.

Harmonie Riesling Spéatlese Dry, Nr
87079, pris 70 kr. Torrt vitt vin fran Pfalz i Tysk-
land. Fin gul farg med grént skimmer, elegant
Rieslingdoft med inslag av aprikos och petro-
leum. Lang, finstdmd smak med bra balans.

Barbera d’Asti Marco Bonfante, Nr 87081,
pris 89 kr. Medelfylligt rott vin fran Piemonte
i Italien. Det har en fruktig och finstdmd doft
med inslag av korsbar och skogsbar. Frisk och
fruktig smak med liten, angenam bitterhet.

Lomas del Marques Reserva 1996, Nr
87078, pris 119 kr. Medelfylligt rédvin fran
Rioja i Spanien. Fin réd farg med drag at terra-
cotta, doft med inslag av ek och svarta vinbar.
Lang och harmonisk smak med ton av vanilj.

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM OCH HARTMANN/DWI
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Ranriteter fran Speyside

% Private Cellars ar samlings-
namnet pa Speyside Distillerys
mest exklusiva whiskysortiment.
Whiskyn kommer fran olika kva-
litetsdestillerier i Skottland och
finns sedan i varas dven att képa
pé Systembolaget.

- Private Cellars har fatt ett
mycket gott mottagande i hela
vérlden, inte minst i Sverige, men
dven i 6vriga Europa, Fjdrran
Ostern, Japan och USA, forklarar
Ricky Christie pa Speyside Distil-
lery i Glasgow.

Historien om Private Cellars gér
tillbaka flera decennier i tiden.
Speyside Distillery, som é&r ett av
Skottlands fa privatdgda whisky-
foretag, har inte bara egen produk-
tion av single malt och blended
whisky, utan svarar dven for lag-
ring och buteljering at andra fore-
tag. Nér lagret flyttades till nya,
storre lokaler i Glasgow i mitten
av 70-talet blev ett 50-tal whisky-
fat, sa att sdga, 6ver.

- Det fanns inga noteringar vem
som var dgare till whiskyn. Dar-
emot var det ingen tvekan om att
innehallet var av mycket hog kva-
litet och kom frén vélrenomme-
rade destillerier i Skottland, sager
Ricky Christie.

De 6verblivna faten tappades pa flaska och
blev sa grundstommen i Private Cellars. Den 6ver-
blivna whiskyn &r slut sedan ldnge, men varumar-
ket har levt vidare och bestér efter en "redesign”
fér nagra ar sedan av 12 markeswhiskies, varav
sex ingar i Systembolagets bestdllningssortiment.

Flera kommer fran destillerier som sedan flera
ar tillbaka ar nedlagda. Bland kuriositeterna finns
till exempel North of Scotland 1971, en single
grain fran The Strathmore Distillery i Tullibody,
utanfor Sterling, ett mindre destilleri som drevs
av Speyside Distillerys grundare George Christie
under nagra artionden, men som lades ner i borjan
av 1980-talet. Nr 70277, pris 885 kr.

Bland rariteterna finns 4ven Macallan 1979,
som kommer fran ett vdlrenommerat destilleri i
hjartat av Speyside, grundat 1824 och i samma
dgo sedan 1892. Macallan &r en rund och mjuk
helmalt med stor smak, och far toppenbetyget
"The Rolls Royce of single malt whiskies” av den
kénde whiskyexperten Michael Jackson. Nr 70279,
pris 1.106 kr.

Ovriga Private Cellars-whiskies ir listade under
rubriken Skotsk Whisky i sortimentsfoldern.

A Rl
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Avsandare: Granqvist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

Extra fina viner
| Systembolagets
nya vinkallare

*k Granqvist Vinagentur levererar
toppviner till Systembolagets nya
vinkallare i Passagen vid Regerings-
gatan i Stockholm. Den 22 oktober
Oppnar den ombyggda butiken och
erbjuder da det "stérsta, bredaste
och djupaste” sortimentet i Sverige.

- | den vanliga delen av butiken
kommer det att lagerforas omkring
1.800 artiklar, meddelar Bjorn Ryd-
berg, Systembolagets presschef.
| vinkéllaren kommer det att finnas
ytterligare 600 artiklar. Dar kommer
det dessutom alltid att finnas per-
sonal som kan guida kunderna ratt.

Den som 6nskar kan ocksa boka
tid for personlig radgivning och far
da chansen att sitta ned och disku-
tera sina kop i lugn och ro.

Bland rariterna i vinkallaren kom-
mer det att finnas viner fran Gran-
qvists tyska leverantorer. Det mest
exklusiva vinet blir en Steinberger
Riesling Beerenauslese 1964 fran
Kloster Eberbach. Darifran kommer
aven tre Rieslingviner av argangarna
1964, 1971 och 1989. Aven Winzer-
verein Deidesheim har botaniserat
i sin “Schatzkammer” och levererar
fyra riktiga rariter, bland annat en
Riesling fran 1971. Weingut Christ-
mann representeras med en Ries-
ling Grosses Gewachs 2000.

Systembolaget réknar med att
Oppna butiker med motsvarande
utbud &ven i Goéteborg och Malmo.
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Vinet i sacken prissankt

%k San Fransisco de Mostazal Reserva Especial
2000 — mer ként som vinet i sécken — har blivit fem
kronor billigare pa Systembolaget. Det tidigare
redan prisvérda vinet fran Chile kostar nu endast
70 kronor. (Nr 26526). Druva: Cabernet Sauvignon.

Vinet, vars flaska forpackas i en jutesack, har en
fin mérkrod farg, stor fruktig doft med inslag av
orter, ton av fat, morka bar och lader. Lang och
fruktig, nagot eldig smak med inslag av morka bér.
Det passar utmarkt att dricka till viltrétter, mustiga
hostgrytor och hardost.





