 NOTISER OMDRVCKER
OCHUBPLEVELSER

Chateau Dereszlas vinkallare ir
flera kilometer langa och ligger
som lagst 40 meter under markytan.




| mer @n 100 ar har vi
hallit pa med ost.
" Det méirks pa smaken.

I over ett sekel har vi pa Falbygdens lagrat bade ost
och kunskap hemma pa Vastgotaslatten. Darfor vet %
vi nér alla smaknyanser dr perfekt utvecklade och

en fardig att njutas. Prova sjialv far du se.




NYHETER | HOST

Har dr drets hostvdrmare:
Apple och kanel-dryck med

I fjol presenterade Granqvist Beverage House Apple & Kanel som ett gott
alternativ till glégg. I ar far Apple & Kanel-drycken en "kompis” smaksatt
med Kentucky Straight Bourbon, alltsd amerikansk majswhiskey.

Apple & Kanel med whiskey bjuder p4 finstdmd doft av &pple och kanel
med inslag av whiskey. Smaken &r mjuk och len med tydliga drag av de tre
huvudingredienserna. Drycken, som har en alkoholhalt pa 15 volymprocent,
passar fint som apéritif eller till desserter av olika slag. Den kan drickas
savil kall som varm - exempelvis som gloggersittare.

Receptet har tagits fram i samarbete med méstardestillat6r Fedor Back pa
Brennerei Back i Pfalz i Tyskland (se Vinfo Nr 2/2014). Sidessprit blandas
med dppelmust samt kanelstédnger och efter en ménads lagring tillsétts
whiskeyn och den slutliga drycken tappas pa flaska.

Apple & Kanel med whiskey kommer att finnas p& Systembolaget fran
och med den 3 november. Nr 10117, pris 159 kr fér 700 ml. Apple & Kanel
fran férra aret finns nu i bestillningssortimentet. Nr 758, pris 169 kr.

5 SILVANER FRAN FRANKEN
ATER | ORDINARIE SORTIMENT

Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken ar tillbaka i Systembolagets
ordinarie sortiment - nu som argang 2013.

Det torra vita vinet, som har en fin, druvig smak med inslag av
mineral samt doft med inslag av blommor, apple och citrus, ar ett
fortraffligt matuin. Det passar utmarkt att dricka till fisk, skaldjur,
sallad, fagel, kalukétt och - inte minst - sparris.

Vinet produceras au Weingut Brennfleck i Sulzfeld vid floden
Main, inte langt fran Wirzburg i norra Bayern i Tyskland.
Vineriet, som drius au Susanne och Hugo Brennfleck, har
funnits i familjens dgo sedan mer an 400 ar tillbaka.

Silvaner ar den mest odlade druvan i Franken. Den ar
mangsidig och speglar som fa andra druvor sin terroir pa
ett tydligt satt.

Skulle vinet inte finnas i din Systembutik, be personalen
bestalla hem det. Nr 5376, pris 99 kronor.

BREMNFLECK

; e
Vinmakar(e): Susanne
och Hut) Brennfleck.

i

OMSLAGSBILD: MIKAEL LUUNGSTROM. DENNA SIDA: MIKAEL LUUNGSTROM OCH ROLF NACHBAR

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans véag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 20.
Utgiuning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karinavon Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skdude. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2014.

Vill du adressandra eller bestélla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88 eller e-posta till pren@vinfo.se
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REPORTAGE | UNGERN

Tokaj i norddstra Ungern dr vdrldsberomt for sina s6ta aszi-viner.

Chateau Dereszla dr en av de ledande producenterna och har en historia som
strdcker sig tillbaka till tidigt 1400-tal. I dag dgs det av ett franskt foretag som
investerat stora belopp for att lyfta de mytomspunna vinerna mot nya hdjder.

CHATEAU
DERESZLA

LYFTER TOKAJS VINER MOT NYA HOJDER

hateau Dereszla harsitt sate i denlillabyn Bodrogkereszttr
vid foten av Tokaj-berget, drygt 20 mil nordost om Buda-
pest. Nir Vinfo beséker foretaget i juni ser det bokstavligt
talat morkt ut - dtminstone inomhus. Det lokala elbolaget
héller pa med reparationsarbeten pa elnitet och har brutit
strémmen fran nio pa morgonen till tre pa eftermiddagen.

-Det hinder nagra génger per ar. Elndtet har manga &r
pé nacken och &r i stort behov av upprustning, forklarar

marknadschefen Weiner Gdbor.

I véintan pa att ljuset ska atervinda ger vi oss ut i solskenet pa vin-
gardarna i det bsljande landskap som sedan 2002 finns med pa Unescos
vérldsarvslista. Chateau Dereszla 4r nist storst av ett femtiotal produ-
center i Tokaj och har sina odlingar utspridda pa 25 stéllen runt om i
regionen. Den totala arealen uppgar till 120 hektar, varav huvuddelen
arrenderas eller drivs av kontrakterade odlare.

REGIONEN TOKAJ OMFATTAR ETT TRETTIOTAL vinbyar och ett omréide pa cirka
11 000 hektar, varav halften anvinds for vinodling. Chateau Dereszlas
vinodlingar ligger pé sluttningarna i dalgéngen mellan Tokaj-berget i
soder och Karpaterna i norr, den langa bergskedja som gar genom Tjec-
kien, Slovakien, Polen, Ungern, Ukraina, Ruménien och Serbien.

Det &r ocksa de geografiska betingelserna som ger det unika mikrokli-
mat som gor att druvorna angrips av sa kallad ddelréta och kan anvindas
till de s6ta aszi-vinerna.

-De varma vindar som sveper upp fran Medelhavet stannar kvar i dal-
gangarna och ger torra och varma somrar samt langa och milda héostar.
Samtidigt &r luftfuktigheten hog tack vare floderna Tisza och Bodrog
som mots i Tokaj och som gor att landskapet baddas in i ett trolskt
skimmer under hostmorgnarna. Allt ger perfekta férutsittningar for
adelrota, sdger Edit Bai, 6nolog och vinmakare. =

Chateau Dereszlas marknadschef Weiner Gabor,
vinmakare Edit Bai och direktor Laszlo-Kalocsai.
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Vinodlingar t olika
lagen gor att ul
alltid kan fa tag pa

bra druvor. , ,

Druvan som dominerar i vingardarna ar inhemska Fur-
mint, som trivs utmérkt i den vulkaniska jorden som bit-
vis r tdckt med ett mer eller mindre tjockt lager l3ssjord,
det vill sédga avlagringar frin gamla flodbottnar. Men &ven
druvsorter som Harslevelii och Sargamuskotaly &r vanligt
forekommande - alla med forméga att uppné en kombina-
tion av hog s6tma och hég syra.

-Druvorna plockas alltid fér hand fér att vi ska kunna
gora ett noggrant urval. De enda maskiner vi anvinder 4r
traktorer for transport av druvorna. Och sjalvklart fore-
kommer heller inga bekdmpningsmedel eller andra kemi-
kalier i vara odlingar, betonar Edit Bai.

PRODUKTIONEN AV ASZU-VIN AR strikt reglerad och redan i
mitten av 1600-talet kom den férsta lagen, som bland an-
nat faststéller vilka druvsorter som far anvindas och hur
produktionen ska ga till. I fjol antogs nya regler med bland
annat skirpta krav pa restsotma. Numera krivs minst
120 gram restsocker, vilket i praktiken innebér att endast
klasserna 5 och 6 puttonyos kan salufgras som aszu.

De #ddelrétade och skrumpna druvor som anvinds till
aszu-vin plockas sent pa hosten, langt efter att den dvriga
vinskérden avslutats. Traditionellt var Simon Judas dag
den 28 oktober den stora skérdedagen, men numera be-
stdms tidpunkten efter véadret.

-Det idealiska dr om vi fir en riktig “indiansommar” i
september och bérjan av oktober med kalla, fuktiga nétter
och varma dagar. Vissa ar har vi kunnat skorda de adel-
rétade druvorna si sent som i borjan av november, men
normalt skérdas de i mitten eller slutet av oktober precis
innan frosten kommer, sager Edit Bai.

For ett tiotal ar sedan gjordes vissa férsék med isvin,
alltsa vin som gors av druvor som skdrdats och pressats av
druvor i fruset tillstind. Men forsoken {61l inte sa vél ut.

- Problemet &r att det inte blir tillrackligt kallt har. Det
ricker inte med ett par, tre minusgrader, utan behovs
stréangare kyla, forklarar Edit Bai.

Men produktionen av aszi-vin 4r &ndi vansklig och
kvaliteten varierar med véderbetingelserna. 2009, 2010
och 2013 kan rdknas in bland topparen. Men det har ocksa
forekommit att skorden slagit fullstdndigt snett och att
det inte blivit ndgra ddelrétade druvor alls.

- Vér styrka &r att vi har vingardar med s& manga olika
lagen - i olika vdderstreck och pi olika hojder. Det gor att
vi néstan alltid far tag pa bra druvor, konstaterar Edit Bai.

Chateau Dereszla &r en av de dldsta producenterna i
Tokaj och har anor fran tidigt 1400-tal. Under kommunist-
tiden var vineriet i statlig 4go, men 6vertogs ar 2000 av
familjen DAulan fran Champagne, som genomfért investe-
ringar for motsvarande hundratals miljoner kronor.

6 VINFO % SEPTEMBER 2014

0 meter under marken.:

Ett rejalt lager miigelsuhmp tacker f_la}ga i Ch@tééu.@e:g_szlaé

stora vinkdllare, vars djupaste del'ligg

Sa sent som i augusti dppnades ytterligare ett vineri lingre upp pa
bergssluttningen néra den egna vingarden Henya. Den nya toppmoderna
anlédggningen har en yta pa totalt 6 500 kvadratmeter och har gjort att
produktionskapaciteten nu &r tre ganger sa stor som tidigare.

- De franska dgarna har stor betydelse for véra framgangar - inte bara
som investerare, utan dven som dorréppnare pa marknaden, betonar
Ldszlo Kalocsai, direktér f6r Chateau Dereszla.

MEN TROTS ALL MODERN UTRUSTNING SKER produktionen fortfarande pa
traditionellt sétt. Efter att de skrumpna druvorna skordats, pressats och
fermenterats, blandas den séta massan med druvmusten frén de vanliga
druvorna.

Forr forvarades de ddelrétade druvorna i speciella korgar, sa kallade
puttonyos. Ju fler korgar som tillsattes desto sotare blev vinet. Putto-



FTOKAJI

Ysrcts
futtonyos

2 (o TR

DERESZLA FINNS
PA SYSTEMBOLAGET

Chateau Dereszla Tokaji Aszii 5 Puttonyos 2009 finns i de flesta
Systembutiker landet runt. Det barstensfargade vinet har myc-
ket frisk doft med inslag av aprikos, mandel och honung. S6t och
frisk smak med inslag av fat, aprikoser, apelsin, kokos, saffran
och honung. Vinet passar utmadrkt att dricka till fruktdesserter,
gaslever, patéer samt mogelostar. Nr 2901, pris 169 kronor. Om
vinet inte finns i din butik, be personalen bestdlla hem det.

nyos kom darmed att bli ett matt pa vinets restsétma, som kunde
variera fran tre och upp till sex puttonyos.

Men nu héller producenterna i Tokaj p4 att 6verge det gamla
systemet till forman for ett nytt. Fran och med &rgang 2013, som
kommer ut pd marknaden 2016, anvinds istéllet gram per liter.
5 puttonyos motsvarar 120 gram och 6 puttonyos 150 gram.

En annan av hemligheterna bakom de mytomspunna aszd-
vinerna 4r lagringen. Det fardiga vinet lagras forst minst ett och
ett halvt ar pa ekfat och direfter minst ett ar pa butelj. Chateau
Dereszlas vinkéllare, med anor fran 1406, vindlar sig ivig flera
kilometer under berget och rymmer hundratals fat och tusen-
tals flaskor. Den djupaste delen ligger 40 meter under markni-
van och temperaturen haller sig alltid kring 12 grader och luft-
fuktigheten kring 9o procent - sommar som vinter.

- Titta pa svampen som finns pa kéllarviggar, tunnor och bu-
teljer. Den &r ett bevis for att bade temperatur och luftfuktighet
ar perfekt, sidger Edit Bai under rundvandringen i de dunkla
kallargangarna.

CHATEAU DERESZLA RAKNAS | DAG SOM EN av de frimsta producen-
terna av aszd-vin och har genom é&ren fatt flera prestigefulla
utmaérkelser, bland annat 95 av 100 poéng i ansedda tidskriften
Wine Spectator. Vinerna exporteras till ett 40-tal lander - fran
Japan i 6ster till USA i vaster.

Men vid sidan om de séta dessertvinerna har man pa senare
ar dven en okad produktion av traditionella vita viner och sa
kallade late harvest-viner av sent skdrdade, delvis ddelrétade
druvor.

- Att producera aszi-viner dr extremt riskfyllt och det géller
att sprida riskerna. Men tack vare den styrka som finns i Tokaj
som varumérke och vér forméga att bygga pa gamla traditioner
ser vi ljust pa framtiden - trots strémavbrotten som intréiffar allt
emellanat, sdger Weiner Gabor.

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

®
i Tidaholm och Falkoping
26-28 september

fredag kl. 18-21 Iérdag kl. 16-01 séndag kl. 11-16

Besok Ildaholm under Konstnatten!
100-talet utstallare pa 24 olika platser

Fa ett smakprov fran olika utstallningsplatser

pa Samlingsutstallningen i
Stadsbibliotekets stora sal
Oppet: torsdag 25/9 kl. 17-20
fredag 26/9 kl. 17-21
l6rdag 27/9 kl. 11-23
sOndag 28/9 kl. 11-16

Under fredag och I6rdag kommer

veteranfordon att cirkulera i Tidaholms
centrum och pa landsbygden. Bussarna ar
gratis och avgar fran Stadsbiblioteket.
For tider, ga in pa tidaholm.se

Upplev Tidaholm Art in light

Konst och belysning langs an Tidan

www.tidaholm.se
www.matokultur.se

aTIDAHOLM
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PRISVARD
TYSK I BOX

FM Riesling dr ett av de populdraste vita box-

vinerna pd Systembolaget. Det passar utmdrkt
att dricka exempelvis till pastardtter, flaskkott,
fisk, skaldjur och - inte minst - asiatiska rdtter.

iesling &r den klarast lysande stjarnan i de tyska
vinodlingarna. Druvan har funnits i trakterna vid
Rhen och Mosel sedan 1400-talet och i fjol odlades
Riesling p4 sammanlagt 23 293 hektar. Stérsta andelen
finns i Pfalz i sydvéstra delen av landet, d4r en fjarde-
del av vinarealen 4r planterad med Riesling.
Rankan trivs i de flesta jordméner men kriver bra
lage med mycket sol och vdrme. Allra bést trivs den i
varmelagrande steniga sluttningar vid floderna Mosel, Rhen och Nahe.
Druvan tar tydligt intryck av sin terroir, det vill siga kombinationen
av marken och mikroklimatet dir den véxer. Rieslingviner finns darfor i
manga olika smakriktningar, sorter, och kvalitetsklasser - allt ifrén tor-
raste torrt till s6taste s6tt.
Halvtorra FM Riesling i box kommer fran Pfalz och produceras av det
vilrenommerade kooperativet i Deidesheim, som bland annat fatt ut-
maérkelsen "Gyllene Glaset” av tidskriften Allt om Mat.

VINET LOCKAR MED EN BLOMMIGT FIN, fruktig doft med inslag av groéna
péron och vingummi. Smaken &r druvig med ton av piron, honung och
citrusfrukter. Det passar fint att dricka som séllskapsvin, till flaskkott,
rakorvar, kalvkétt, sallader, pasta, fisk, skaldjur och asiatiska ratter.
FM Riesling i box har funnit p4 Systembolaget i néstan 15 ar
och har géng pa géng fétt goda vitsord av vinskribenterna.
”Bland halvtorra viner dr boxvalet enkelt. FM Riesling
star i en sdrklass f6r sina 229 kronor. Det dr dumsnélt
att vélja nagot annat”, anser Anders Réttorp pa vin-
banken.se. "Halvtorr tysk i modern stil med bra
syra, toner av roda dpplen, honung och citrus.
Trevligt sillskapsvin och som buffédryck”, note-
rade Mikael Molstad i Svenska Dagbladet i fjol.
”"Bésta kop”, konstaterade tidskriften Allt om
Vin i varas.

Men nir de forsta boxarna tappades var det
flera i den tyska vinbranschen som skakade pa
huvudet och ifragasatte om vin i kartong verk-

ligen gar att silja. Det visade sig ga alldeles ut-
markt i Sverige och med tiden har det dykt upp
ett och annat boxvin ocksé i tyska butiker.

FM Riesling 2013 finns i de flesta Systembutiker
landet runt. Skulle boxen mot férmodan inte finnas i
din butik, be att personalen bestiller hem den fran Sys-
tembolagets varudepa. Det tar normalt tva arbetsdagar.

Priset f6r treliters box dr 229 kronor, artikelnumret &r 5844.
TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
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99 M Riesling

starien sarklass.
Det ar dumsnalt att
vilja ndgot annat.

ANDERS ROTTORP, VINBANKEN.SE

RIESLING
PFALZ

Filled by

Deidesheimer Weinhandels GmbH
in Zell / Mosel
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Nr 74388

PO
SE

LE PREARE
PASSATEMPO

Ett medelfylligt rédvin fran omradet runt staden
Verona i nordéstra Italien. Det framstills av fyra
druvsorter - 60 procent Corvina, 20 procent Cor-
vinone och 10 procent vardera av Rondinella och
Merlot. Reglerna f6r beteckningen Appassimento
har nyligen &ndrats och darfér heter vinet fran och
med nu Le Preare Passatempo.

En femtedel av druvorna har féradlats enligt
appassimentometoden, alltsa torkats under négra
manader och pé sa sitt fatt hogre sockerhalt och
mer intensiv smak. Resultatet dr ett vin med stor
doft av fat, russin, tobak och mérka béar. Det passar
till pasta, risotto, fliskkott, notkott, lattare vilt och
lagrade hardostar. Pris 149 kr (2,251). Nr 74388 i
bestallningssortimentet. Bestiller gér du enklast
pa granquistbev.se/74388.

Hdr dr Grangqvists prisvdrda réda boxviner - fran Veneto
i norra Italien och Castilla-La Mancha i sédra Spanien.

SYRAH-MONASTRELL

PIQUERAS
SYRAH-MONASTRELL

Ett medelfylligt rédvin fran Bodegas Piqueras i
Castilla-La Mancha i sédra Spanien. Sedan flera ar
arbetar bodegan, som grundades av Luis Piqueras
1915, enligt ekologiska principer och raknar med
att bli certifierad enligt EU Ecolabel under 2015,
lagom till hundraarsfirandet.

Piqueras Syrah-Monastrell har en fin tegelréd
farg, doft med inslag av moérka bér, érter och va-
nilj. Fruktig, mogen smak med lang avslutning.
Vinet passar utmaérkt att dricka till grillat och
stekt kott, sallader, pastarétter, kalla bufféer samt
lagrade hardostar.

Piqueras Syrah-Monastrell far betyget "Pris-
vird” av Allt om Vin. Pris 169 kr (31). Nr 71125 i
bestéllningssortimentet. Bestéll vinet enklast pa
granquistbev.se/71125.

VINFO % SEPTEMBER 2014 9
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[Iskaile
“Rantareller

Finns det ndgon annan svamp som dr sd dlskad som kantarellen? Den dr
ndgot av skogens guldgula skatt - som fdr for lite uppmdrksamhet. Det tycker
kocken Katja Palmdahli Goteborg, som delar med sig av sina bdsta recept i
boken "Katjas kantareller” (Andina Férlag). Hdr dr tre recept ur boken.

FOTO: EVA ANDINSSON/ANDINA FORLAG
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Kyckling: Villa Tabernus Cuvée White 2012.
Pfalz/Tyskland. Nr 75287, pris 89 kr (bestall-
ningssortimentet). FM Riesling 2013. Pfalz/
Tyskland. Nt 5844, pris 229 kr (3 L box).

Soppa: Peter Zemmer Pinot Grigio 2013.
Trentino/Italien. Nr 70730, pris 127 kr (bestall-
ningssortimentet). La Playa Chardonnay 2009.
Limari Valley/Chile. Nt 70047, pris 99 kr
(bestéllningssortimentet).

Quesadillas: Anne Boecklin Riesling Reserve
2009. Alsace/Frankrike. Nr 75338, pris 95 kr
(bestéllningssortimentet).

Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken 2013.
Franken/Tyskland. Nt 5376, pris 99 kr.

Kyckling med
kantareller och
citrontimjan

4 PORTIONER

FYLLNING

3dlgula kantareller
1schalottenldk, hackad

2 msk fdrsk timjan, repad
1dl parmesanost, grout riven
% ekocitron, fint rivet skal
4 majskycklingbrést

liten gnutta rdrérsocker
salt och peppar

smor att steka i

SKY MED RIESLING

2 dlvitt vin, riesling (t ex

FM Riesling, Nr 5844,

pris 229 kr for 3-liters box)

3dl kycklingbuljong

1-2 tsk maizena utrort i lite vatten
5dl gula kantareller
1schalottenlok, fint hackad
Tvitléksklyfta, fint hackad

POTATISMOS

600 g mandelpotatis
1% dl mjolk

2 msk smor

Stek kantareller och Lok i smor. Kryd-
da med timjan, salt och peppar. Lat
kantarellerna svalna lite. Mixa sedan
svuampar, parmesan och citron latt.
varm ugnen till 120 grader. Skar ett
ldngsgdende snitt i varje kyckling-
brost och fordela fyllningen i dessa.
Stang garna oppningen med en
tandpetare. Bryn kycklingen i smor
och lite olja och krydda med salt och
peppar. Lagg kycklingen i en ugnsfast
form. Krydda skinnet ytterligare med
citronskal och lite rarérsocker. Stek
kycklingeniugnicirka 20 minuter till
innertemperatur pd 70 grader.

Hall vin i stekpannan som kyck-
lingarna stektes i. Lat koka tills det
aterstar lite grand pa botten. Sla pa
buljong och koka ett par minuter.
Smaka av med salt och peppar och
red skyn med maizenamjol till en latt
simmig konsistens. Stek kantareller,
schalottenlok och vitlok och lagg i
skyn. Lat koka upp.

Skala potatisen och koka den mjuk
i saltat vatten. Hall bort vattnet och
vispa med elvisp ner mj6lk och smor
till ett luftigt mos. Smaka au med
salt.

VIN & MAT [HOST

Kantarellsoppa
med sherry

4 PORTIONER

1l gula kantareller

50 grotselleri, tdrnad

2 schalottenlékar, hackade
Tuitléksklyfta, hackad
Tkrm timjan

3 msk torr sherry

7 dlkyckling- eller grénsaksbuljong
3dlmjélk

2dl grddde

salt och peppar

smor att steka i

TOPPING

Topping

3-4 msk créme fraiche

smd smoérstekta kantareller
fdrsk timjan

Stek kantareller, rotselleri, LOk, vit-
6K och timjan i smor. Sla pa sherry,
buljong, mjélk och grddde och lat
koka ihop pa svag vdrme i cirka 20
minuter. Mixa soppan slat och smaka
av med salt och peppar. Servera med
lite créme fraiche, nystekta sma kan-
tareller och farsk timjan.

Quesadillas med
renstek, hjortron
och kantareller

4 PORTIONER

6 dl kantareller
1schalottenl6k, fint hackad
Tuitl6ksklyfta, tunt skivad
200 g fdrskost med pepparrot
1hg rékt renstek, strimlad

1dl hjortron

1dlldnglagrad prdstost, riven
1tsk krossad rosépeppar

2 sticklokar, strimlade

salt och peppar smor att steka i
4 tortillabréd

Stek kantareller, Ok och vitlok i
smor. Krydda med salt och peppar.
Lagg farskostien bunke och blanda
ner renstek, hjortron och prastost.
Tillsatt rosépeppar och sticklok och
smaka av med salt och peppar. Blan-
da ner de stekta kantarellerna och
fordela fyllningen pa tortillabréden.
Bred ut blandningen pa halva tortil-
lan och vik andra halvan dver. Stek
brodenilite oljaistekpanna pa lag
temperatur. Dela dem med envass
kniv och garnera med koruel och
nagra extra hjortron.
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Varfor inte satsa pd en egen oktoberfest i dr?

Bestdll hem vdra bayerska 6l - fran bryggeriet
i Memmingen - och servera klassiska bretzeln,
goda korvar eller grillad kyckling som tilltugg.

ordagen den 20 september klockan 12.00 slar Miinchens
overborgmaistare traditionsenligt ur tappen i den férsta
oltunnan och inviger ddrmed virldens storsta folkfest
alla kategorier. I ar arrangeras Oktoberfesten f6r 181:a
gangen och i fjorton stora tilt och ett tjugotal mindre
kommer &l att fléda alla dagar mellan klockan 11 och 23
till och med den 6 oktober.

Forsta festen arrangerades 1810 i samband med ett
kungligt bréllop. Under aren har den dock fatt stéllas in ett antal ganger
pa grund av krig. 1854 och 1873 satte koleraepidemier stopp for festlighe-
terna och &ren 1923-24 drabbades Miinchen sé hart av hyperinflationen
att festen inte kunde arrangeras.

Oktoberfesten har fatt ménga efterfoljare runt om i virlden, dven i
Sverige. Kanske ar det dags fér en egen oktoberfest i ar? Granqvists tre
olsorter frin Memminger Brauerei ar perfekta for hemmafesten:

Memminger Premium ir en klassisk bayersk pilsner med fin skum-
krona och angendm humlebeska (Nr 89172).

12 VINFO %k SEPTEMBER 2014

Memminger Gold Export ir ett mjukt underjést lager-
6] med diskret s6tma och avrundad bitterhet (Nr 89194).
Lagerdl dr den 6ltyp som &r mest vanlig pa Oktoberfesten
i Miinchen.

Memminger Weiflbier ir ett milt och fruktigt vetesl
med angendma citrustoner (Nr 89456).

De tre bayrarna ingar i bestéllningssortimentet och kos-
tar 25 kronor flaskan. De séljs ladvis med 20 flaskor i var-
je lada. Bestdll dem direkt pa nétet: granqvistbev.se/89172
(Premium), granqvistbev.se/89194 (Gold Export) eller
granqvistbev.se/89456 (Weiflbier).

MEMMINGER BRAUEREI | VASTRA BAYERN ir ett av de mest
framgéngsrika privatdgda bryggerierna i Tyskland. Det
gillar vi, eftersom de mest kénda tyska bryggerierna nu-
mera dessvirre ingar i stora dryckeskoncerner, de flesta
till och med multinationella.

Memminger Brauerei 4r resultatet av ett flertal sam-
manslagningar av mindre bryggerier i Memmingen med
omgivningar i bérjan av 1900-talet. Men det var forst i
samband med bygget av en helt ny produktionsanlaggning
i slutet av 1970-talet som bryggeriet fick sitt nuvarande
namn.

"Gebraut mit natiirlichem Gebirgswasser”, bryggt med
naturligt bergsvatten, star det pa etiketterna. Det kan lata
som en klyscha, men faktum &r att vattnet som bryggeriet
pumpar upp fran sin djupborrade brunn &r nagot allde-
les speciellt. Det har sitt ursprung i ett omrade med nagra
sma sjdar pa hog héjd i de narliggande Lechtalsalperna och
sipprar i underjordiska strémmar ner mot Memmingen.
Enligt geologiska uppskattningar tar det mellan 12 och 13
ar for vattnet att sakta rinna ner for sluttningarna genom
olika berglager och slutligen né bryggeriets brunn!

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN FOTO STOCKFOOD

= Oktoberfestklassiker:
Grillat och salta kringlor

I de stora Oltdlten pa Oktoberfesten i Miinchen serveras
traditionsenligt bretzeln, det vill saga den bayerska salta
kringlan som doppas i lut innan graddningen (jo, det ar
sant). | 6urigt ar charkuteri- och osttallrikar, grillratter
med exempelvis knodel och potatissallad i olika varianter
det mest forekommande. Se dvuen oktoberfest.de.
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SNAPSARNA | NYA BACKEN

Hdr dr alla de sex snapsar som finns i den nya, svarta backen.
Samtliga har friska och frischa smaker som passar fint dret runt.

www.grangis

I somras fick den populéra réda snapsbacken sillskap av en
svart back. Den svarta innehéller - precis som den réda -
tolv sma flaskor 4 50 ml i sex olika sorter:

Hjartans frojd, med bland annat mirabeller, citron-
meliss och pomerans, Dylletuting med bland annat
dill, Sunnanvind, kryddad med bland annat kummin,

fladerblommor och citron, Gyllenkréken, med bland
annat kummin och citrusfrukter, Bastergéken, med bland
annat kanel och ingefira, samt Fjdril Vingad, med bland
annat fldderblom.

Bada backarna ar utvecklade och producerade i samarbete
med Brennerei Back i Pfalz i Tyskland. Basen &r sddessprit som
blandats med 6rter och bar f6r urlakning innan processen avslu-
tas med forsiktig filtrering och kylstabilisering.

- Tillsammans med familjen Back har vi lagt ned mycket
arbete pa att hitta den perfekta smakbalansen och vi tror att den
svarta backen ska fa ett lika gott mottagande som den réda,
sdger Johan Granqvist, vd for Granqvist Beverage House.

Nr 85808, pris 269 kronor. Enklast bestéller du backen via
nitet: granqvistbev.se/85808

< RODA BACKEN FINNS |
NASTAN ALLA SYSTEMBUTIKER

EN BACK SNAPS En back snaps Roda Backen finns att kopa i de flesta Systembutiker. Den
R6da backen innehaller tud miniflaskor av vardera Vastkustsnaps, Smélandssnaps,
Kryddad spritdryck Fabodsnaps, Hirkum Pirkum och Annebergs Kornbranuin. Skulle backen
Kryddat brinnyin frin GranqistBeverag Hose A3 saknas i din butik, be att personalen bestéller hem den fran ndgon av
Systembolagets varudepaer. Backen (N1 141) kostar 269 kr.

EN BACK SNAPS

Swarta backen
Kryddad spritdryck
Kryddat branavin frin Grangvist Beverage House AB
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Riesling Hauerinnung
Spatlese 1993

Varunummer: 92418.

Langhe Arneis DOC
Bricco Cappelina 2013

Varunummer: 92457,

Vintyp: Vitt torrt, fylligt & smakrikt.

Vintyp: Vitt torrt, friskt & fruktigt.

Pris: 199 kronor. Sdljstart: 5 september.

Pris: 129 kronor. Sdljstart: 3 oktober.

Land: Osterrike.

Land: Italien.

Omrade: Niederdsterreich, Kremstal.

Omrade: Piemonte, Langhe.

Druva: Riesling.

Druva: Arneis.

Producent: Winzer Krems.

Producent: Gianni Voerzio.

Passartill: @ < ¢ % = =

Passar till: © ¥ v 2

Fyllighet Eﬂ Sbtma[‘g Fruktsyra@

Fyllighet @ Sétma[-D katsyra@

% Fin, gyllengul farg, doft med ton av gra-
pefrukt och lite petroleum med inslag av
citrongrés. Fyllig, lite oljig smak med viss
pepprighet och elegant syra. Serveras med
fordel till patéer, skaldjur, fiskrétter samt
mildare ostar. Lamplig dricktemperatur:
10-12 grader. Kan lagras ytterligare minst
30 ar.

Winzer Krems, som grundades redan ar
1447, ar det dldsta vinkooperativet i den
tysksprakiga delen av Europa. I dag har
det omkring 1250 medlemsbénder som
tillsammans brukar omkring 1000 hektar
i Kremsdalen vid Donau, vister om Wien.
Vinanldggningen &r toppmodern och en-
dast nigra ar gammal.

Vinet, som lagrats i drygt 20 ar, bestar
till 100 procent av Rheinriesling, en av
Osterrikes framsta druvor. Det visar p3 ett
utmérkt sitt hur ett fran bérjan valgjort
vin kan utvecklas och mogna med val-

behag.
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% Ljusgul farg med gréna inslag, mycket
stor doft med inslag av blommor. Extremt
vilbalanserad smak med hirlig frukt.
Passar fint att dricka som apéritif och till
smarétter, sparris samt fisk och skaldjur.
Lamplig dricktemperatur: 8-10 grader.
Kan lagras ytterligare minst fem ar.

Agriviticola Gianni Voerzio ar en vackert
beldgen vingard med hinférande utsikt
over Langhebergens kulliga vinodlingar
och byn Barolo som kuliss i fjarran. Famil-
jevineriet, som drivits i manga generatio-
ner, har sina odlingar i nigra av de bésta
lagena i hela omradet. I 4r kan "alderman-
nen” Gianni Voerzio se fram emot sin 52:a
vinskérd i f6ljd!

Forutom de grona druvorna Arneis - av
manga ansedd som mycket svarodlad -
och Moscato Bianco odlar Gianni Voerzio
ocksa regionens klassiska bla sorter: Bar-
bera, Nebbiolo (flera kloner), Dolcetto och
Fresia.

DPoisrls

OF SCOTLAND
RARE CASK SELECTION

NORTH OF SCOTLAND

& CASK STRENGTH @
SINGLE GRAIN SCOTCH WHISKY

Distilled December 1971 - Botled May 2014
BOTTLE No: 001 of 310

70d4€ Alk. 43.3% vol.
____mopucroesconuasd___
GORDON & COWPANY (DETTILLTRS) s
’ T
O THE é

OF SCOTLAND
RARE CASK SELECTION

INVERGORDON

- CASK STRENGTH
— —CAIKSIRENGTH.
SINGLE GRAIN SCOTCH WHISKY

Discilled December 1972 - Bottled May 2014
BOTTLENo: 001 of 300

70cle
e ma*’zl\l;1 43.4% vol.
GORDON & COMPANY (SIS THTIRET TS

L
GLASGOW (577 618

= TVA NYA
SKOTSKA
PARLOR

| varas lanserade Granquist Beverage
House Pearls of Scotland, ett unikt
sortiment whisky fran det fristdende
foretaget Gordon & Company i Glas-
gow. | en forsta omgang kom sju
sorter till Suerige. Gemensamt for
Pearls of Scotland ar att det handlar
om sallsynt whisky med speciell ka-
raktdr. Gordon & Company har van-
ligtuis endast ett eller tua fat av var-
je sort och av varje fat blir det nagra
hundra flaskor. Sedan ar det slut!

| host har det kommit ytterligare
tud pérlor:

North of Scotland 1971. Prisvard
single highland grain whisky fran ett
sedan lange nedlagt destilleri. Lag-
rad pa ekfat i 42 ar fram till maj i ar.
Nr 85720, pris 1.845 Kr.

Invergordon 1972. En mycket pris-
vard Northern Highland grain whisky
fran Invergordon Distillery. Lagrad
pa ekfat i 41ar framtill maj i ar. Nr
85775, pris 1.795 Kr.

For detaljerad information och
bestallning, se granquistbeu.se. Sok
pa "Pearls of Scotland”.







REPORTAGE | HOST

Gillar du choklad?

Dd dr du i gott sdllskap.
Avnjut den gdrna
tillsammans med
ndgot gott i glaset
sd blir smakupplevelsen
dnnu storre!

SPritw
p@cho

hoklad gar utmaérkt att kombinera
med en rad olika drycker. Men som
alltid gller det att forlita sig pa si-
na egna sinnen och gora en egen be-
démning av vad som passar. De per-
sonliga smakpreferenserna skiljer
sig at och det finns inget som &r rétt
eller fel. Ett "sékert kort” &r 4nda na-
gon form av spritdryck, menar Johan Granqvist, vd
for Granqvist Beverage House:

- Sprit passar generellt bra till choklad. Den
restsotma som finns i vissa spritsorter méter pa
ett bra sitt upp s6tman i chokladen, séger han.

En klassisk "kombo” &r choklad och rom. Rom
harstammar fran Vistindien, men produceras nu-
meraiett stort antal linder 6ver hela virlden. Den
bésta romen kommer dock fortfarande fran den
karibiska 6védrlden och har alltsa sitt ursprung pa
samma breddgrader som kakaorivaran i chokla-
den - en garanti f6r en bra matchning.

Grangqvist har flera sorters fatlagrad argangs-
rom i sortimentet, exempelvis St James Rhum
Tres Vieux Cuvée Speciale (Nr 86972, pris 495
kr) och Neisson Rhum XO Cuvée (Nr 86346, pris
1095 kr). Bdda har sitt ursprung pa Martinique
i Vastindien och &r sa kallade rhum agricole. Det
innebér att de produceras pa i princip samma
sitt som whisky och konjak, fast med nyskordade
sockerrdr som ravara.

Ett fatlagrat vindestillat som armagnac kan
ocksa vara ett utmérkt komplement till en mérk
choklad eller kraftig chokladdessert. Den gyllen-
bruna drycken produceras i distriktet Armagnac
i sydvéstra Frankrike och brukar beskrivas som
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1 spriten
moter upp
sotman 1

chokladen.

klad

konjakens mindre kinda kusin. Drycken fram-
stélls genom destillation av vitt vin och har en
fylligare smak &n konjak.

Granqvist Beverage House har tva armagnac -
Armagnac Nismes Delclou VSOP (Nr 86035, pris
349 kr) och Armagnac Nismes Delclou XO (Nr
86033, pris 449 kr). Bdda kommer frén den vil-
renommerade producenten Castaréde som med
sina anor fran 1832 4r virldens dldsta armagnac-
hus. VSOP och XO har en minimiélder pa fyra res-
pektive sex ar.

FORRA HOSTEN LANSERADE Granqvist Beverage
House en helt ny spritdryck - Apple & Kanel -
som med fordel kan serveras till desserter med till
exempel choklad. Drycken produceras i samar-
bete med Brennerei Back i Pfalz, Tyskland. Basen
ar sadessprit som blandas med juice frén ett antal
noga utvalda dppelsorter och kanelstidnger innan
drycken efter ndgon manad tappas pa flaska. Re-
sultatet dr en gloggstark dryck - 20 volymprocent
- med finstdmd doft och smak av &pple och kanel
och som kan avnjutas varm eller kall.

I november far Apple & Kanel, som finns i Sys-
tembolagets bestallningssortiment, séllskap aven
snarlik produkt - Apple & Kanel med whiskey.
Den produceras pa samma sitt, med skillnaden
att amerikansk whiskey, bourbon, tillsatts i bryg-
den som extra krydda. (Lds mer pd sidan 3.)

- Gemensamt for bada sorterna 4r den lena och
mjuka smaken av dpple och kanel som ger chok-
laddesserten eller de fina pralinerna ett extra lyft,
sédger Johan Granqvist.

TEXT LEO OLSSON

St James Rhum Tres
Vieux Cuvée Speciale
fran Martinique i Vast-
indien passar utmarkt till
choklad i de flesta for-
mer. Nr 86972, pris 495
kr. Du bestadller enklast
via granquistbev.
se/86972 B
Ett gott alternativ

med mindre pris-
lapp &r Apple
& Kanel fran
Brennerei
Back. Nr 758,
pris 169 Kr.
Du bestaller
enklast via
granquist-
bev.se/758
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- d& kanske de hamnari hyllan

Systembolagets bestéllningssortiment blir allt mer populért i
takt med att kunderna upptécker alla fina drycker som gar att
bestilla darifran. Nyligen dndrade Systembolaget sina rutiner
och numera kan varor frin bestillningssortimentet som efter-
fragas tillrackligt mycket tas in i det ordinarie sortimentet.

-Du som handlar drycker har fitt en unik méjlighet att
péverka Systembolagets utbud, séger Johan Granqvist, vd fér
Granqvist Beverage House.

Systembolagets personal ska registrera alla artiklar som
efterfragas for att favoriterna pa sa vis ska kunna kvala in fran
bestéllningssortimentet.
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MARIUS RESERVA

KRYDDIGT F
SPANIEN

BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA

Du hittar detaljerad information om alla vara produkter och
leverantdrer p4 www.granqvistbev.se

Hir har du ocksa mojlighet att bestélla frén vart utbud av vin,
sprit och 61 som finns i Systembolagets bestéllningssortiment.

Du kan séka pa vin- och producentnamn men &ven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/758, s kommer du
direkt till just denna produkts presentationssida.

I bestillningsrutan fyller du i antalet flaskor du vill képa. De
l4ggs i varukorgen och nir du dr fardig med din order leds du
vidare till systembolaget.se for att slutfora bestallningen! Har
uppger du ocksa i vilken butik du vill himta varorna eller om du
vill ha leverans dnda hem (géller orter med hemkérning).

Gilla oss ocksa pé facebook.com/granqvistbev

AKTUELLT |HOST
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i | ﬂl PRODUCE OF PORTUGAL
¥ FavAITo'com

Favaito Moscatel do Douro har varit en uppskattad val-
komstdrink pa manga fester i sommar. Sa uppskattad att
den nu finns i Systembolagets ordinarie sortiment.
Favaito, som kommer fran Portugal, r s6t, fruktig och
har en smula bitterhet i eftersmaken. Doften dr stor och
komplex med inslag av lime och mandel. Passar utmarkt
som drink med lite is och en citron- eller limeskiva.
Favaito sdljs i multipack om 10 smaflaskor a 6 cl.
Nr 76321, pris 99 kr. Skulle Favaito saknas i din System-
butik, be att personalen tar hem den.

>

Krossa nagra farska myntablad och blanda med socker.
Tillsatt citronjuice, krossad is och en hel flaska Favaito.
Fyll upp glaset med sodavatten, blanda val.

Fler drinkrecept med Favaito hittar du under rubriken
Inspirationslankar pa granquistbev.se/76321

= Nybliuna
kunder: Island
och Finland

Senare i host kan finska vinkonsumenter
stifta bekantskap med Winter Secco fran
Ridesheimer Weinkellerei. Skandinavisk
distributor ar Granquist Beverage House,
som nu for forsta gadngen ocksa levererar
till Alko, Finlands motsvarighet till
Systembolaget.

Winter Secco (bilden) ar ett vitt mous-
serande vin som smaksatts med kanel
och nejlika - i stil med glihwein, fast vitt.

Inom kort far dessutom isldnningarna
mojlighet att kopa Granquists roda
snapsback. Réda backen, som pa Island
far namnet "Saenskir snafsar” kommer att
sdljas i monpolet Vinbudins butiker via
samarbetspartnern Vida.

Las mer om respektive dryckesmono-
pol pd alko.fi/su/ och vinbundin.is
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“HOSTLIGA
FAVORITER

Vad passar bittre 4n att ackompanjera
hostens lite kraftigare matritter och kyliga
kvillar med ett fint rédvin?

Vi féreslar Marius Reserva 2008/2010,
ett kryddigt roédvin fran Almansa i sydés-
tra Spanien. Det har en stor, balanserad
smak med inslag av morka bar och lite
pepprighet. Marius, som produceras av
Bodegas Piqueras, bestar av druvorna Mo-
nastrell, Tempranillo, och Garnacha Tin-
torera. Det finns i bestéllningssortimentet
och kostar 79 kr (N 71921). Enklast bestl-
ler du pa granqvistbev.se/71921

Vill du dricka italienskt féreslar vi
Langhe Rosso Enrico 2009 fran Roberto
Sarotto i Piemonte. Det bjuder pa nyanse-
rad doft med inslag av mandel, gris, russin
och mogna plommon och lang, finstamd
smak med inslag av frukt, torkad frukt och
vanilj. Det finns i bestéllningssortimentet
och kostar 352 kr (Nr 71662). Enklast be-
stéller du pa granqvistbev.se/71662

MARIUS

ALSERVA
1008

HisEeTd

VAROTTO

DIGITALA
VINFO

Pa granquistbeu.se
kan du lasa tidigare
nummer av
Vinfo.

Carl-Jans favorit till kriftor

Fotbolls-
legendens
eget uin
fran Pfalz

Under tiden som legen-
darisk fotbollsméalvakt

i bundesligaklubben FC
Kaiserslautern larde Ron-
nie Hellstrém kdnna viner-
nairegionen Pfalz.

Nir han for tiotalet ar
sedan tréffade nagra fot-
bollsilskande vinmakare
i Kaiserslauterns VIP-rum
foddes idén att gora ett
vin med hans namn. Det
tog nagra ar, men nu ir
det verklighet. Ronnies
vin finns i flera olika
varianter. I Sverige siljs

MY GOAL [}

Vill.a Tabernus Cuvée . BE NUMB
White Number 1 Ronnie 1

Hellstrém 2012. Det ér en
frisk blandning gjord pa
de gréna druvorna Ries-
ling, Kerner, Rivaner och
Silvaner. Smaken &r har-
monisk och vilbalanserad
med inslag av exotiska
frukter. Drick det gérna
till fisk, skaldjur, Jjust
kott, sallader samt vitmé-
gelostar men &ven pa egen
hand en solig dag.

Villa Tabernus finns i
bestéllningssortimentet
och kostar 89 kr, Nr 75287.
Bestill det enklast via
granqvistbev.se/75287

Traffa oss pa
hostens massor

I host har du chansen att trdffa oss fran
Granquist Beuerage House pa foljande
massor och prata vin, sprit och Vinfo!
= Vixjo ol- och whiskyfestival 19-20
september (vaxjokonserthus.se).

= Sundsvall Vin och Delikatess 10-11

oktober (dinmasspartner.nu).

= Smaka pa Ahaga Boras 17-18 oktober
(smakapaahaga.se).

= Vin i Linkdping 17-18 oktober (vinilin-
koping.se).

= Mitt kdk Stockholm 6-9 nouember
(stockholm.mittkokmassan.se).

Edition No 1 Riesling Kabinett 2012 (som finns bade i hel- och haluflaska), ar Carl-Jan
Granquists favorituin till kréftor! Det halutorra vita vinet dr annars perfekt till nagot
kryddstarkare matrdtter. Prova Edition No1ocksa till grillat - sdudl kétt som gronsaker.
Vinet bjuder pa en druvig och ungdomlig doft med inslag au paron, persika och
mandarin. Smaken ar mycket frisk med inslag av paron, citrusfrukt och aprikoser.

Edition No1Riesling Kabinett finns i ordinarie sortiment pa Systembolaget. Nt 6274,
pris 89 kr for helflaska och 49 kr for haluflaska.

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH ANDREAS SPANGENBERG
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VINCONTORET SVERIGE

= Mycket pa gang hos
VinContoren landet runt

Hosten dr hdr och det dr mycket pd gdng hos VinContoren landet
runt. Aktuell och detaljerad kalender hittar du pd vincontoret.se,
vdlj stad i rullistan uppe till hoger pd hemsidan.

OREBRO

Oktoberfest!

Torsdag 9 oktober

Mindre suenska bryggerier pa modet.
Prouning av fyra 6l au skilda typer. Tysk
potatissallad, kryddig koru och annu en ol
serveras till. Torsdag 9 oktober kL1 19.00
pad VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris
450 kr/person (390 kr/medlem).

Ekoviner

Torsdag 13 november

Du far en introduktion i ekologiskt och
biodynamsikt producerade viner. Prouv-
smakning av 2 vita och 2 rdda ekoviner.
Rotsaksratatouille och ugnsstekt filé av
rapsgris. Torsdag 13 november k1 19.00
pa VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris
450 kr/person (390 kr/medlem).

= FOr information och anmalan till
arrangemang i Orebro, ring 019-23 2145
eller mejla orebro@vuincontoret.se

UPPSALA

Amarone och tapas

Fredag 26 september

Villa Anna och VinContoret bjuder in till en
prouning med smak av host och Italien.
En spannande kvdll som inte kraver for-
kunskaper. Fredag 26 september kL 19.00 i
Villa Anna, Odinslund 3. Pris 695 kr/per-
son. Anmalan senast 19 september till
info@uillaanna.se eller tel 018-580 20 00.

Rokig whisky och kryddiga korvar
Fredag 14 november

Villa Anna och VinContoret bjuder in till en
vdarmande prouning med rokiga whisky-
sorter och smakrika charkuterier. En
varmande och annorlunda prouning som
inte krdver nagra forkunskaper. Fredag 14
november k1 19.00 i Villa Anna, Odinslund
3. Pris 695 kr/person. Anmadlan senast

7 november till info@villaanna.se eller
telefon 018-580 20 00.

VINCONTORET.SE | NY FORM

I varas fick webbsidan
for VinContoret Tida-
holm nytt och modernt
utseende.

Under september ar
det dags for resterande
VinContor att fa samma
grafiska uppdatering au
hemsidan. Det nya ut-
seendet omfattar res-
pektive stads egen sida
men duen portalsidan
vincontoret.se.

Den nya sidan fungerar
bade i datorn, ldsplattan
ochimobilen. Sidan har
ocksa enklare navigation
an tidigare, vilket gor det
smidigare att halla koll
pavara aktiviteter, <X
erbjudanden och '
resor med mera.

. ff/ | "
Ta en titt sjalv! :\ m\ﬂwj

L\lin

CONTORET T ]

§  Mat pd Fat - en
kanstnariig skordefest!

vir populdra dlprovning  Aktuellt

BOKA IN
DIN HOST-
KONFERENS
| TIDAHOLM

Dags for foretagets eller organisa-
tionens konferens eller kick off? Da
foreslar viatt du véljer VinConto-
ret Tidaholm i host!

Vierbjuder en nybyggd anlagg-
ning som ocksa fungerar som
prouningsrum for storre dryckes-
prouningar. De ljusa, frascha loka-
lerna ar sjaluklart utrustade med
bekuama maobler och den senaste
tekniken: Wifi, projektor, stor
filmduk, DVD, VHS, ljudanlaggning
med mikrofon, ventilation, stall-
bart ljus med mera.

Lat VinContoret skraddarsy ditt
motes- eller konferenspaket. Dina
behou och ditt valbefinnande
star i fokus for oss. Vi har valt att
kalla vara olika paket for brons,
silver, guld och platina. Det ar vart
sdtt att beskriva pa vilken niva vi
lagger prouningarna och vad som
ingdr i menyerna. Vilket paket du
dnvdljer kan du vara sdker pa att
fa en smakupplevelse utduer det
vanliga.

Kontakta oss for forslag pa
paket som passar just dina behou.
Ring 0502-25 00 00 eller e-posta
till tidaholm@vuincontoret.se.

VINFO % SEPTEMBER 2014
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG I HOST & VINTER

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vuincontoret.se.

Boka plats online pd alla euenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Vart kalendarium uppdateras l0pande, se hemsidan. Vireseruerar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare dn 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfrieller liknande) ska meddelas vid bokning.

- OSLAGBARA
uﬁﬂﬁ\ONSDAGAR

Forgyll onsdagskuéllen . 17 september
3 med en smakresa till tre . 24 september
fantastiska matlander - . 1oktober
Frankrike, Danmark och Sueri- 8 oktober
ge! Fran Bretagne i Frankrike hamtar  © 15 oktober
vinygraddade galetter, fransmannens . 22 oktober
motsvarighet till pizza. Smeten, som gors . 29 oktober
med bovetemjol, graddas pa ett speciellt 5 november
galettejarn och darefter laggs olika fyll- © 12november
ningar pa. Danmark satter sin pragel pa . 19 november
kudllen med nationalratten smorrebrod. :
Matiga smorgasar pa grout brod med oli-
ka sorters smarriga paldgg. Fran Suerige bidrar uvi med var djupt
inrotade fikakultur. Lat dig val smaka av sota bakuerk och en
kopp kaffe, te eller choklad. Vill du besoka fler lander? Via var
vinlista kan du gora envinresa jordenrunt! Priser enligt meny.
Drop in, men boka garna bord via hemsidan eller ving oss pa
0502-25 00 00 for att veta att ni far plats. Tid: Klockan 18-23.

MAT PA FAT
KONSTNARLIG
SKORDEFEST
27SEPTEMBER

Uppleu Konstnatten pa VinContoret! Till-
sammans med Narproducerat Tidaholm och
konstnaren Maria Alloh bjuder viin till ett
spannande mote mellan mat och konst.

En lokal skordefest med utstdllare som
visar upp bygdens matrikedom. Lagg till detta
upplevelsen av Maria Allohs vackra skapelser
och det blir en njutning for alla sinnen!

Skordefesten haller 6ppet kL 12-21. Maria
Allohs konst kan du se kL 12-01(duen fredag
kvdll den 26 september). Restaurangen har
Oppet kl12-24. Lunch serveras kl 12-15.
Fran k118.00 kan du njuta av en meny
komponerad pa narproducerade
rauaror.

Priser enligt meny. Drop in,
men boka gadrna bord via var
hemsida eller pa 0502-25 00 00

for att veta att ni far plats.
P konstndren Maria All

For detaljerad info om Mat pa _ /f
fat, se vincontoret.se/tidaholm o den 26~ 27 septem T, /

Traffa Tidaholms-
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FREDAGSKVALL
DAVW«]DNTORET

Fredagskuall pa VinContoret &r ett . 12 september
gott ochriktigt trevlig satt att auslu- . 19 september
ta arbetsueckan och starta helgen pa. D26 september
Sla dig ned vid ett bord i var mysiga : 3 oktober
kallare och njut av god mat och dryck. > 10 oktober
Varje vecka har vi ett nytt fredagser- : 17 oktober
bjudande - mat inklusive ett glas vin . 24 oktober
eller en 6L for 169 kronor. Du kan ocksa . 31oktober
valjardtter fran Lilla Menyn. Dar hittar ° 7november
dutill exempel VinContorets populédra > 14 november
lyxburgare. Dessutom erbjudervidigoch : 21november
dinavanner chansen att prova drycker

pa egen hand. Vi har tagit fram tva olika

prouningspaket - ett med vin och ett

med whisky. Dessa kostar 99 kr respektive 149 kr per person.
Drop in, men boka garna bord via var hemsida eller ring oss pa
telefon 0502-25 00 00 for att veta att ni far plats. Valkommen
fran klockan 17.30.

VinContorets lordagsbrunch
Lordag 6 september kl11.00-15.00

Starta dagen med var harliga buffé! Nybakat
bréd, smoothies, crépes, dggréra, bacon,
omelett, koru och farsk frukt ar bara nagra
lackerheter somvar lordagsbrunch erbjuder.
Pris 179 Kr per person. Boka bord via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00. Drop
in fram till kKlockan 14.00 i man av plats.

Vivaltalia!
Lordag 13 september kl118.00

Med harliga sommardagar i minnet besoker

Vi Italien, solens land. Fantastisk mat och un-
derbaraviner har gjort Italien till nagot av en
favorit bland VinContorets gaster. F6lj med pa
en matresa dar du far njuta av en harlig buffé
och ett glas noga utvalt vin. Innan dess prou-
ning av fyra italienska viner tillsammans med
var duktige prouningsledare. Pris 895 kr per
person. Boka via uar hemsida eller ring oss pa
0502-2500 00.

Olprovning:

I maltensoch

humlens forlovade land!
Fredag19 september k118.30

Aldrig har intresset for 6l varit sa stort som
nu! Denna kvdll anordnar vi ater var populdra
Olprouning. Tillsammans gar viigenom sex

>



FOTO: AMALIA DUURBERG OCH MATTON

NJUT AV VAR
JULEFROJD

Forst pd menyn vdr sillbricka std
Ddrefter fdr du till buffébordet gd
Ta fordig rikligt av véllagad mat
Avrunda sd kudllen med sétsaksfat

Lat den glddje som horjulen till ater-
speglasientreuvlig middag tillsammans
med goda vanner.

Efter ett glas vdrmande Apple & Kanel
med pepparkaka inleds kvdllen med var
beromda sillplanka. Darefter serueras en

smakfull, julinspirerad varmratt pa buffé.

Kudllen auslutas pd bdsta satt med oe-
motstandliga sétsaker pa var underbara
desserttallrik.

Pris 359 Kkr per person utan snaps eller
419 kr per person med snapsar till sill-

plankan. Barn 5-12 ar betalar halva priset.

Barn 0-4 ar dter gratis. Priset gdller
exklusive dryck till maten.
Boka viavar hemsida eller pa telefon
0502-2500 00.
Torsdag 27 november k1 18.00
Fredag 28 november k1 18.00
Torsdag 4 december k1 18.00
Fredag 5 december k1 18.00
Onsdag 10 december k1 18.00
Torsdag 11 december k1 18.00
Fredag 12 december k1 18.00
Torsdag 18 december k1 18.00
Fredag 19 december k1 18.00

OVRIGA DAGAR FOR SALLSKAP
Ovriga dagar i perioden, duen séndagar,
gar det utmarkt for sallskap om minst 20
personer att boka Dina Drommars Jul.
Vierbjuder duen vegetariskt alternativ
samt specialkost for olika allergier
om detta meddelas vid bok-

VINCONTORET TIDAHOLM

DIN
: DROMMARS
JUL

Valkommen till Dina Drommars Jul - en
kudll dd alla dina matdrommar slar in. Lat
dina smaklokar njuta av det basta fran
hav, sjo och skog. Ge din gom en smek-
ning av kramiga ostar och ljuuliga sot-
saker. Lat oss bjuda dig pa en uppleuvelse
ndra smakmassig perfektion.

N&r du tar steget fran den gnistrande
vinterninidenvarmajulstdmningen pa
VinContoret hdlsas du valkommen med
ett glas mousserande vin.

Darefter serveras var fisk- och skal-
djurstallrik, med det bdsta som hav och
sjo har att erbjuda. Fran skogens rika
skafferi hamtar vi ndsta ratt pa menyn.
En kraftfull kottallrik med smak av vilt,
komponerad pa rauaror au toppkualitet.
Var ndsta njutning ar en gomsmekande

osttallrik, med ostar fran utvalda
gardsmejerier.

Kudllen auslutas pa basta
satt medjulens ljuuliga sot-
saker, en desserttallrik med
oemotstandliga sma lacker-
heter.

Pris 649 Kr per person
exKklusive dryck. Till den som
onskar lyfta smakupplevelsen
ytterligare rekommenderar vivart

vinpaket med noga utvalda viner. Du
serveras ett glas dkta champagne till fisk-
och skaldjurstallriken, ett glas mustigt
Tott till kottallriken, portuin av hdg klass
till ostarna och ett smakfullt dessertuin
till desserttallriken. Priset for ett vinpa-
ket ar 295 kr.

Villdu unna dig ytterligare en dromratt
under kuéllen? Vi erbjuder var beromda
sill- och snapsplanka med sex sillar och
sex snapsar a1cl for159 kr. For vara yngre
gaster finns en barnmeny - varmratt,
dessert och dryck for 125 kr.

Boka Dina Drommars Jul via uar hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Lordag 22 november kl 18.00

Lordag 29 november kl18.00

Lordag 6 december k1 18.00

Lordag 13 december k1 18.00

Lordag 20 december k1 18.00

olika sorters 6l och far eninblick i konsten att
brygga dlrunt omivarlden. En kvall som blir
mer skummande dn skum! Pris 249 kr per
person. Boka via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00. Om du 6nskar nagot att dta
isamband med prouningen ar du varmt val-
kommen till Fredagskuvdll pa VinContoret!

Vinprovarkvill pa VinContoret
Lordag 20 september kl18.00

Denna kudll finns det ater mojlighet att prova
enmassa goda viner pa VinContoret. Vi dukar
upp ett stort antal godbitar fran hela varlden!
Du koper en biljett for 425 kr. | priset ingar fem
vinkuponger som du anvander till att prova
deviner du sjalv onskar, en matkupong till
kudllens lattare buffé samt en vinkupong som
gdller for ett glas vin till maten. Buffén star
framdukad k1 18.30-22.00 med sittningar kl
18.30 och 20.30. Du vdljer sjalv vilken sittning
duvill ha nar du bokar. Prouningsstationerna
ar 6ppna k118.00-23.00. Sjaluklart kan du
kopa till fler kuponger om du vill prouva fler
viner. Pris 425 Kr per person. Begransat antal
deltagare - boka redanidag via var hemsida
eller pd telefon 0502-25 00 00.

Havets lackerheter
Lordag 4 oktober kl18.00

Enafton med det basta fran hav och sjo. Vi
inleder kuallen med prouning av fyra skal-
djursviner. Darefter satter vi oss till bords for
entrerdtters middag med ett glas vin tillvarje
ratt. Kvdllens hojdpunkt blir den skaldjurs-
platd som serveras till huvudratt. Pris 1295
Kr per person. Boka via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvill: En giganternas
kamp - Barolo mot Amarone!
Lordag 11 oktober k118.00

Uppleu nagra gastronomiska hojdpunkter!
Har pratar viviner med kraft och mat for en
gourmand. Njut au fem fantastiska ratter fran
Italien, ett glas suverant vin till varje ratt och
detta under ledning av var duktiga prou-
ningsledare! Men innan dess en prouning av
Piemontes och Venetos basta parlor. Vem som
gar vinnande ur denna giganternas kamp, det
augor du! Pris 1495 kr per person. Boka via
var hemsida eller pd telefon 0502-25 00 00.

Lyxlordag
Lordag 25 oktober k118.00

For dig som uppskattar god mat och dryck.
Tre smakfullaratter! Eller kanske tua? Och
ett vinpaket. Forratt, huvudratt och dessert.
Alternativt bara forratt och huvudratt eller
huuudratt och dessert. Till maten har vi satt
samman tua prismassigt olika vinpaket, for
att forhoja smakuppleuvelsen ytterligare.
Onskar du inte paketen véljer du sjlu drycker
fran var dryckeslista. At trerétters for 395 kr
per person eller en tuardtters for 325 kr per
person. Vinpaketen kostar 295 kr respektive
195 Kr per person. Alla 4r vivdrda lite lyx da
och da! Boka garna bord via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00.
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Enryslig afton
Lordag 1november kl18.00

Becksvart novembernatt, regn som piskar
mot rutan och kala tradgrenar som knarrar
iuinden. Vdalkommen till en ryslig afton pa
VinContoret! Viinleder kvallen med en kuslig
prouning av réda viner hamtade fran skrack-
ens vdrld, under ledning av var forskrackligt
treuliga prouningsledare.

Nar glasen ar tomma forflyttar vioss till
var matsal dar vi njuter au en skrammande
god buffé. Till maten ingar ett glas vin eller en
Ol. Pris 895 Kr per person inklusiue prouning
samt buffé med ett glas vineller en 6L.

Viltoch Vin
Lordag 8 november kl118.00

Hosten ar har och skog och sjo lockar med
harliga delikatesser. VinContoret bjuder in

till en gourmetkuvall baserad pa skogens och
sjons skafferi - allt noggrant komponerat med
var unika dryckeslista. Prouning av fyra mus-
tigaviner passande till viltmenyer, trerdtters
smakfull middag inklusive tre glas gott vin till
maten. Pris 1295 kr per person. Boka via var
hemsida eller telefon 0502-25 00 00.

Whiskyprovning

samt Whiskyprovarkvall
Lordag 15 november K116.00
(sittande prouning) eller/och
kL18.00 (whiskyprouvarkvall)

Denna kudll 6ppnar vi dterigen en stor del av
var whiskybar for en prouningsomgang! vVar
egen lilla minimdssa dar du stréuar runt och

provar de sorter du finner intres-
santa. Dessutom kan du fa prova
whisky direkt fran vart 23-ariga

Speysidefat som nyligen kopts in.

Vihar haft manga fragor om
sittande whiskyprouning med
prouningsledare/foreldsare och
erbjuder darfor en sddan innan
prouningskudllen startar. Lat dig
ledas in i whiskyns varld med
hjdlp av var duktiga prounings-
ledare och lar dig grundernaom
whiskyn och prouningens konst.

Densittande prouningen av
fem olika whiskysorter samt
kudllens buffé kL 18.30 kostar
425 Kr. Whiskyprouvarkudllen
kostar auen den 425 kr. | priset
ingar tio whiskykuponger som du
anvander till att prova de whisky-
sorter du sjaluv dnskar samt en
matkuponag till kudllens buffé.

Buffén star framdukad k1 18.30-
22.00 (dryck till maten koper du
separat), med sittningar k118.30
och 20.30. Du vdljer sjalu vilken
sittning du vill ha nar du bokar.
Prouningsstationerna ar 6ppna
k118.00-23.00. Sjaluklart kan du
kopa till fler kuponger om du vill
prova fler whiskies.

Begransat antal deltagare -
bokaredan i dag via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00. Om du 6nskar starta
med en sittande prouning och sedan fortsatta
med whiskyprovarkvadllens stora utbud ar
priset 695 kr, inklusive buffé.

MASSOR AV WHISKY

Lordagen den 15 november &ppnar VinCon-

toretiTidaholm ssin vadlsorterade whiskybar.

Deninnehdller mangarariteter som du inte
hittar nagon annanstans i Sverige.

=>Res med VinContoret till Italien hosten 2015!

VIN & MAT | PIEMONTE
23-27 september 2015

F6lj med oss pa en resa till norra Italiens framsta gastro-
nomiska omréde. Vi flyger fran Goteborg/Stockholm
till Milano och bor utanf6r Alba pé ett mycket bekvamt
hotell. Alba den medeltida staden, beldgen mellan
Barolo och Barbaresco, kidnd for sin delikata vita tryffel.
Harifran gor vi vara utflykter till vdlrenommerade
vinproducenter som Gianni Voerzio, C2Rome, Marco

Bonfante och Anna Ghione.

Vi beséker unika restauranger som vi tillsammans
med vara vinproducenter i omradet valt ut. Vad ségs om
en lunch pa den bésta restaurangen i La Morra med
utblick 6ver vinodlingarna i Barolo? Lokala matprodu-
center och en tryffelexkursion véntar oss ocksa.

Pris per person i dubbelrum: 15 995 kronor inklusive
moms. Samtliga maltider med tillhérande viner ingar i

priset.

Antal platser &r begransat till 26 personer. Vi samar-
betar med First Class Travel som som tar hand om din
bokning. Fullstdndigt reseprogram och bokningsinfor-
mation finns tillganglig pa vincontoret.se
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{Q Wastergothlands
Handelshus AB

Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post: info@wghh.se
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GRANQVIST

BEVERAGE HOUSE

— GRUNDAT 1983—

Vulcanon, Vulcansvag 1,522 30 Tidaholm. HAR FINNS

Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88 VARA MARISES

www.granquistbev.com info@granquistbev.com g
Infani

Granqvist Beverage House importerar och séljer 61, cider, kvalitetsviner och spritdrycker ’_

franhela véarlden. Forsaljning sker till kunder pd svenska, norska och finska marknaderna Svi"ge A

samt Duty-Free. Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge Duty-Free

Norge via Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist L

sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar med
Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.
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CONTORET

— GRUNDAT 2006—

Vulcandn, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se suerige@vuincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen

kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granquist Lennart Granquist

VD Sverige, Finland samt
produktbedomning

7 A
Lena Petersson
Ekonomiansvarig

Ing-Marie M Persson
Ekonomi samt
grossistkontakter

™

Tord Norman

Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander
Duty Free, Norge och Inkdpare, produkt- Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedomning bedomning och och Malardalen

restaurangkontakter

Amalia Djurberg Lena Granqvist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Produktbeddmning
Tidaholm Tidaholm, Boras,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS
vincontoret.se/boras
Tel033-1809813

UPPSALA

Tommy Lennartsson
Tel070-338 2205

JONKOPING
vincontoret.se/jonkoping
Tel 036-4421113

KARLSTAD
Cecilia Aslund
Tel054-40218 88

Lise-Lotte Holmberg
Tel0502-250000

P

OREBRO

4 \..x-_‘

ORNSKOLDSVIK

VAXJO
Goran Stenberg Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel 0703-69 9145 Tel 0660-211560 Tel019-232145
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FIN FRANSK LIKOR

Royal Combier dr en av det anrika Loiredestilleriet
Combiers framsta likdrer. Det exakta receptet fran 1920 &r
hemligt, men basen ar apelsin och konjak. Resultatet

ar en storartad likor med tydlig smak av bittersot apelsin,
orter och en aning konjak. Royal Combier ar utmarkt

att dricka pa egen hand, till kaffe,

choklad eller som bas i drinkar.

Likoren finns i bestallningssor-

timentet (Nr 86557, pris 312

kr). Bestaller gor du enklast

pa granquistbev.se/86557

Exotic Combier
3/10 Royal Combier
3/10 ananasjuice

3/10 apelsinjuice

1/10 citronjuice
krossad is

Mint Combier
1/3 Royal Combier
1/3 konjak

1/3 citronjuice
krossad is

toppa med

farsk mynta

POSTTIDNING B

Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1
52230 Tidaholm

g MNVATDARRAO
ERFATS-

Grappa di Chardonnay fran
Ca’ de Monte i Piemonte i
nordvéstra Italien gors ute-
slutande pa druvrester fran
just Chardonnaydruvor. De
flesta andra grappor gors av
flera druvsorters pressres-
ter. Ca’ de Monte ekfatslagrar
ocksa sin grappa, vilket hel-
ler inte hor till vanligheter-
na. Resultatet dr en ovanligt
mild, ren och mjuk grappa
med fin doft med inslag av
ceder, piron och ett uns lin-
olja. Grappa di Chardonnay
finns sedan femton &r i Sys-
tembolagets ordinarie sorti-
ment. Nr 371, pris 389 kr.
Grappa, som fran bérjan
anvindes som nagot av”
morgonbrinsle” av nord-
italienska vingardsarbetare,
kommer bést till sin réitt om
den haller cirka 16 graders
temperatur vid serveringen.

rGrappa di
_hardonnay

rappa di puies vinsec

Lennart Granquist: \/[[ken fantastisk sommar ul har haft!

Alla somrar i vart fantastiska
land ar skona efter vinterns
pafrestningar for bade

kropp och sjal. Men, denna
sommar har slagit allare-
kord. Vem behover flykta

till ldnder i soder nar solen
ochuarmen drar upp till

0ss? Det skdnaste av allt

- enligt min mening - ar de
l[jumma kudllarna da maten
kan avnjutas under bar himmel

och den kylda drycken kan suvalka tors-
tiga strupar. Visserligen ligger grilloset
tatt ouer landskapet, men det tvdttas latt
bort med ett kvdllsdopp i envarm och
skon Vattern dar rekordet i sommar fak-
tiskt var 25 grader. Onskar man byta det

sOta vattnet mot lite salt erbjuder
de vackra klipporna vid Salle-
bjaret en utomordentlig
ersattning.

Kudllarna har ofta in-
letts med en svalkande
Favaito, den supergoda
portugisiska vinapéritifen

som aunjuts on the rocks
med en skiva lime. Darefter
har det blivit ett glas Marius
Reserva fran Spanien eller ett glas
Brennfleck Silvaner, allt beroende pa
matval. Men nu ar det inte enbart dessa
viner som skoljt ned maten varje kuall.
Men, ofta!
Nu stundar en harlig host med forhopp-
ningsuis morka, ljumma kvdllar och ett

stort fat med nykokta suenska kraftor.
Naturligtuis kokta efter min farfars eget
recept. Att sjdlu fa fiska (eller meta som vi
sdger i vara trakter) kraftor dr fantastiskt
roligt. Nastan trevligare an att ata dem
tillsammans med lite tillbehor. Pa talom
tillbehor kan ju detta bade vara vin, kan-
ske FM Riesling som passar utmarkt, eller
ett gott 6l fran Memminger Brauerei och
en liten "stankare” som fiskats upp ur "En
Back Snaps”. Du vet vdl om att den Roda
Backen nu fatt ett syskon - Suarta Backen.
Njut nu au hosten med alla dess till-
behdr som hdg och klar luft, daggfriska
grasmattor om morgonen och alla vackra
farger somuar herre fargar bladverket i.
LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH PER-OLOF VON BROMSEN



